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Liebe Leserinnen und Leser, liebe Naturbegeisterte und Obstfreunde!

Sie kdnnen sich unter ,Eifeler Rambour", ,Gelbe
Schafsnase” und ,Rheinisches Seidenhemdchen”
nicht so richtig etwas vorstellen? Beim Klang von
»Gréling” und ,Geisepitter” lauft lhnen nicht das
Wasser im Munde zusammen? So geht es immer
noch vielen Menschen im Rheinland. Die alten
Obstsorten namlich, zu denen diese klangvollen
Namen gehdren, sind heute leider groBtenteils in
Vergessenheit geraten. Apfel, Birnen und Kirschen,
die frither in aller Munde waren, kennt kaum je-
mand mehr und ihre Verbreitung ist stark zuriick-
gegangen. Daher soll das vorliegende Handbuch,
welches aus dem LVR-Projekt ,Lokale und regio-
nale Obstsorten im Rheinland - Vom Aussterben
bedroht!" von zwd6lf Biologischen Stationen im
Rheinland hervorgegangen ist, dazu beitragen, alte
rheinische Obstsorten zu erhalten und wieder be-
kannter zu machen.

Besondere Bedeutung haben die alten, lokalen
Obstsorten nicht nur dadurch, dass sie das heutige
Angebot vielfiltiger machen und oft besonders
vitaminreich sind, sondern auch - urspriing-
lich angebaut auf Streuobstwiesen - durch ihren
Stellenwert z. B. im Artenschutz oder als Teil der
historischen Kulturlandschaft. lhr Erhalt ist gleich-
zeitig ein Erhalt von genetischen Ressourcen, von
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Dr. Jirgen Wilhelm
Vorsitzender der
Landschaftsversammlung Rheinland

Lebensraum fiir viele Tierarten und von altem Kul-
turgut.

Dem LVR-Fachbereich Umwelt liegt seit jeher die
Erhaltung, Pflege und Entwicklung der historisch
gepragten Kulturlandschaften am Herzen. Es gilt,
das reiche kulturelle und landschaftliche Erbe des
Rheinlandes als Grundlage fiir die kommunale und
regionale Identitdt der Menschen zu bewahren und
das Potenzial fiir eine nachhaltige Tourismusent-
wicklung zu nutzen. Das LVR-Netzwerk Umwelt
des Landschaftsverbandes mit den siebzehn Bio-
logischen Stationen im Rheinland bietet eine op-
timale Plattform, gemeinsam diese Ziele - zum
Wobhle der Menschen und der Natur - zu verwirk-
lichen.

Mit diesem Handbuch erhalten Sie Informationen
iiber die lokalen Obstsorten sowie zu weiteren The-
men rund um den Obstbau. Vielleicht mochten ja
auch Sie auf lhrer Obstwiese ein paar der vorge-
stellten Obstsorten anpflanzen und zu lhrem Er-
halt beitragen? Auf jeden Fall werden Sie nach der
Lektiire so einiges iiber Schafsnase & Co. erfahren
haben, und wir hoffen, dass wir lhnen damit Ap-
petit auf ,,neue” alte Obstsorten machen konnten.
Lassen Sie es sich schmecken!

Renate Hétte
Stellvertretende LVR-Direktorin



Lokale und regionale Obstsorten im Rheinland — vom Aussterben bedroht!

Herbert TheiBen, Christoph Vanberg

In diesem Handbuch werden 49 Obstsorten, die
besonders typisch fiir das Rheinland sind, detail-
liert beschrieben. Dabei handelt es sich um Sorten,
die vor langer Zeit in unserer Region entstanden
und/oder hier regionaltypisch verbreitet waren.
Es sind keine Weltmarktsorten, sondern obstbau-
liche Spezialititen einzelner Dérfer, Landkreise
oder Landstriche. Ergdnzend hierzu werden auch
Sorten beschrieben, die zwar eine etwas weitere
Verbreitung besitzen, aber dennoch eine histo-
risch sehr enge Bindung an das Rheinland haben.
Noch stehen von den meisten lokalen Sorten ein-
zelne Altbdume in den Gérten und den Obstwie-
sen unserer Heimat. Doch ohne Nachpflanzungen
konnte auch damit bald ein Teil Kulturgeschich-
te fiir immer verloren gehen. Mit den Sortenbe-
schreibungen mochten wir geniigend gute Argu-
mente liefern, diese lokalen Obstsorten bei Neuan-
pflanzungen verstarkt zu berticksichtigen.

Unsere Gérten und Obstwiesen weisen zahlreiche
Obstsorten auf, da zur Sortenwahl friiher ein sehr
groBes Sortenspektrum zur Verfiigung stand. Man
bediente sich oft der regionstypischen ,Dorfsor-
ten“ (Lokale Obstsorten), die man selber vermehrte
oder in der ortlichen Baumschule erwerben konn-
te. Heute hingegen bevorraten die Baumschulen
fast nur noch Sorten, die allgemein bekannt sind
und eine entsprechend weite Verbreitung gefun-
den haben.

Viele der lokalen Obstsorten hatten tatsachlich
ein duBerst eng umgrenztes Areal, manche wur-
den immerhin kreisweit oder gar dartiber hinaus
vertrieben. Dennoch fristeten die meisten ein
Schattendasein und fanden zudem kaum Eingang
in die Literatur. Trotz ihrer unbestreitbaren Vorzii-
ge (z.B. einzigartiger Geschmack, gute Nutzungs-
moglichkeiten) haben sie selten eine Weltkarriere
wie Golden Delicious oder Elstar machen konnen.

Nicht einmal eine deutschlandweite Verbreitung
wie bei der Roten Sternrenette ist ihnen vergonnt
gewesen.

Der Nachteil ihres relativ geringen Bekanntheits-
grades ist bereits mancher lokalen Obstsorte zum
Verhidngnis geworden. Da sie seit Jahrzehnten
nicht mehr im Sortenspektrum der Baumschulen
vertreten sind, konnte sie niemand mehr pflanzen.
Deshalb sind manche Sorten bereits verschollen.
Fiir das Projekt , Lokale und regionale Obstsorten
im Rheinland - vom Aussterben bedroht!“ ha-
ben insgesamt 13 Projektpartner im Rheinland
mit Unterstiitzung durch den Landschaftsverband
Rheinland (LVR) in den Jahren 2008 bis 2010
eine moglichst vollstidndige Inventur aller lokalen
Obstsorten (Apfel, Birne, Pflaume, Kirsche, Pfir-
sich) des Rheinlands durchgefiihrt. Hierbei wur-
den bisher 49 Sorten als rheinlédndische Lokal-
und Regionalsorten identifiziert. Die Recherchen
waren sehr aufwéndig, da die meisten Sorten nur
noch wenigen Menschen bekannt sind und nur
wenige schriftliche Zeugnisse tiber die Sorten vor-
handen sind. Mit Hilfe von Pomologen und mo-
lekulargenetischen Methoden konnten Verwechs-
lungen mit anderen weiter verbreiteten Sorten
fast ausgeschlossen werden. Die nachfolgenden
Sorten-Steckbriefe wurden von dem Pomologen
Hans-Joachim Bannier in Zusammenarbeit mit
den jeweiligen ortlichen Projektbearbeitern er-
stellt. Fragen Sie in Ihrer Baumschule nach diesen
Sorten, dies ist der beste Grund fiir die Baumschu-
le, die Sorte wieder in ihr Sortiment aufzunehmen.
Sollten Thnen Ergidnzungen und/oder Anregungen
zu den beschriebenen Sorten einfallen, freuen wir
uns iiber entsprechende Hinweise. Die jeweiligen
Ansprechpartner kénnen der Auflistung der Pro-
jektpartner entnommen werden.




Genetische Verarmung und Inzucht im modernen Erwerbs-Obstbau

Pladoyer fiir den Erhalt der Obstsortenvielfalt

Alte Obstsorten bleiben aktuell - (nicht nur) fiir Ziichter, Selbstversorger, Obstverarbeiter und Allergiker

Hans-Joachim Bannier

Bei der Kartierung alter Streuobstbestinde fallt
immer wieder auf, dass dort einzelne alte Obstsor-
ten stehen, die durch eine groBe Baumgesundheit
und Vitalitdt hervorstechen und die gesunde und
fleckenfreie Friichte hervorbringen, obwohl dort
schon seit Jahrzehnten niemand Pflanzenschutz-
maBnahmen durchfiihrt, wie sie in modernen Er-
werbsobst-Plantagen iiblich sind. Warum die mo-
dernen Marktsorten eine vergleichbare Vitalitdt
nicht aufweisen und warum wir die Vielfalt alter
Sorten unbedingt erhalten sollten, soll hier am
Beispiel des Apfels erlautert werden.

Vor gut einhundert Jahren hat es allein in
Deutschland tber eintausend in der Literatur
dokumentierte Apfelsorten gegeben. Die reale,
in dieser Zeit im Anbau befindliche Sortenzahl
durfte sogar noch grofer gewesen sein, da viele
der ,Landsorten” - wie auch viele der in diesem
Handbuch dokumentierten rheinischen Regional-

-
Oben ,Martens Samling" unten ,Jonagold":
™ Unterschiedliche Vitalitit alter und neuer

% Apfelsorten in Streuobstbestanden.

sorten — seinerzeit nicht schriftlich dokumentiert
worden sind.

Viele dieser Sorten waren iiberregional verbrei-
tet, andere nur lokal oder regional. Manche der
in Deutschland entstandenen Sorten haben spéa-
ter internationale Verbreitung gefunden, umge-
kehrt haben Sorten aus aller Welt den Weg zu uns
gefunden. Auf diese Weise entstand ein ,Sorten-
pool“ von sehr vielfaltiger Herkunft und groBer
genetischer Vielfalt, was Frucht- und Baumei-
genschaften sowie Widerstandsfahigkeit gegen
Krankheiten und Schadlinge betrifft.

Heute sind im modernen Erwerbsobstbau dage-
gen nur noch wenige Sorten im Anbau, und diese
sind obendrein genetisch eng verwandt bzw. fast
durchgingig aus denselben Elternsorten geziich-
tet worden. Wie aus der nebenstehenden Aufstel-
lung hervorgeht, stammen fast simtliche der heu-
tigen Marktsorten von einer der sechs Ahnensor-
ten Golden Delicious, Jonathan, Cox Orange, Red
Delicious, McIntosh und James Grieve ab. Einzig
Boskoop und Granny Smith sind nicht mit diesen
,Stammvitern* des modernen Obstbaus verwandt.
(siehe Tabelle 1)

Auf der Suche nach der perfekten Weltmarkt-
sorte produziert die heutige Obstziichtung zwar
weltweit eine Vielzahl neuer Sorten, doch da die
Ziichter wiederum fast ausnahmslos die heutigen
Marktsorten (sowie Zuchtklone, bei denen die
oben genannten ,Stammvéiter” ebenfalls einge-
kreuzt waren) verwenden, nimmt die genetische
Vielfalt weiter ab und die Inzucht in der Obst-
zlichtung dramatisch zu. Allein die Sorte Golden
Delicious ist an rd. 60 % aller Apfelziichtungen
der vergangenen acht Jahrzehnte beteiligt und
wurde in viele Sorten gleich mehrfach einge-
kreuzt. Wie weit die Inzucht inzwischen geht, ist
am Beispiel der tschechischen Neuziichtung Mer-
kur in der umseitigen Grafik (Abb.1) dargestellt.



Plddoyer fiir den Erhalt der Obstsortenvielfalt

Tabelle 1

Auswahl wichtiger Marktsorten und Neuziichtungen beim Apfel und ihre Abstammung

o Jonagold = Jonathan x Golden Delicious
. Elstar = Golden Delicious x Ingrid Marie (Cox Orange x unbek.)
o Gala = Kidds Orange (Red Delicious x Cox Orange) x Golden Delicious

° Braeburn (NZ 1952) = Lady Hamilton (NZ)(vermutet) x Cox Orange (vermutet)

o Rubinette (Syn. Rafzubin) = Golden Delicious x unbekannt, vermutl. Cox Orange
° Idared = Jonathan x Wagenerapfel
o Holsteiner Cox = Cox Orange x unbekannt

. Gloster (D 1969) = Glockenapfel x Red Delicious

. Topaz (CZ 1994) = Rubin [Golden Delicious x Lord Lambourne (James Grieve x
Worcester Parméne)] x Vanda [Jolana (Zuchtklon u.a. aus Golden Delicious u.
Malus floribunda) x Lord Lambourne (James Grieve x Worcester Parmine)]

o Delbarestivale (Syn. Delcorf) = Stark Jon Grimes x Golden Delicious
. Delbard Jubilee (Syn. Delgollune) = Golden Delicious x Lundbytorp
o Pink Lady (Syn. Cripps Pink) = Lady Williams x Golden Delicious

° Akane (Syn. Primerouge) = Jonathan x Worcester Parmane

. Alkmene (D 1961) = Oldenburg x Cox Orange

° Fuji = Ralls Janet x Golden Delicious

° Fiesta = Cox Orange x Idared (Jonathan x Wagenerapfel)

. Pinova = Clivia (Oldenburg x Cox Orange) x Golden Delicious

° Summerred = Summerland (Mclntosh x Golden Delicious) x unbekannt

° Rewena = BV 67.47 (Zuchtklon u.a. aus Cox Orange) x BX 44.14 (Zuchtklon)

o Relinda = Undine (Jonathan x unbek.) x BX 44.14 (Zuchtklon)

o Florina = Zuchtklon u.a. aus Morgenduft, Golden Delicious, Jonathan, Starking u.a.)
. Mutsu = Golden Delicious x Indo

. Pilot = Clivia (Oldenburg x Cox Orange) x Undine (Jonathan x unbek.)

. Melrose = Jonathan x Red Delicious

. Karmijn de Sonnaville = Cox Orange x Jonathan

. Ingol = Ingrid Marie (Cox Orange x unbek.) x Golden Delicious

o Santana = Elstar [Golden Delicious x Ingrid Marie (Cox Orange x unbek.)] x Priscilla

(Zuchtklon u.a. aus Golden Delicious, McIntosh, Red Delicious und Malus floribunda)

° Teser = Zuchtklon TSR 29, u.a. aus Antonowka, Golden Delicious, Gravensteiner

o Gerlinde = Elstar [Golden Delicious x Ingrid Marie (Cox Orange x unbek.)] x TSR15T3
(Zuchtklon).

. Nicoter (Syn. Kanzi) = Gala (Red Delicious, Cox Orange, Golden Delicious) x
Braeburn [Lady Hamilton (vermutet) x Cox Orange (vermutet)]




Abb. 1: Abstammung der Sorte ,Merkur"
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Die Abstammung der tschechischen Ziichtungssorte ,Merkur" mit insgesamt fiinffacher Einkreuzung von Golden Delicious, dreifacher Einkreuzung

von James Grieve,je zweifacher Einkreuzung von Jonathan und Mcintosh sowie einfacher Einkreuzung von Cox Orange.

Eine genetische Verarmung mit Folgen, denn aus-
gerechnet die sechs Stammvéter des modernen
Obstbaus sind - ungeachtet ihrer geschmack-
lichen und Ertragseigenschaften, die sie fiir den
Obstbau seinerzeit attraktiv gemacht haben -
hoch krankheitsanféllig. Golden Delicious z.B.
ist hoch anfillig fur Blatt- und Fruchtschorf so-
wie fiir Virosen, Jonathan ist extrem anfillig fir
Mehltau (auBerdem fiir Feuerbrand und Schorf).
Cox Orange wiederum ist hoch anfillig fiir Trieb-
schorf, Obstbaumkrebs und Liuse sowie mittel
anfillig fiir Mehltau. James Grieve ist hoch an-
fallig fiir Obstbaumkrebs und Lause und McIntosh
deutlich anféllig fiir Mehltau und Obstbaumkrebs.
Mit dem Siegeszug von Golden Delicious & Co.
sind die gravierenden Vitalitdtsprobleme und
Krankheitsanfilligkeiten dieser Sorten in den
gesamten Obstbau und in die Obstziichtung in
einem Ausmaf eingeschleppt worden, das heute
von den Obstbau-Experten landauf, landab nicht
mehr als spezifisch historische Entwicklung er-
kannt, sondern als ,normal“ fiir den Obstbau

angesehen wird. Ein Obstbau ohne intensiven
Fungizideinsatz erscheint heutigen Obst-Exper-
ten vollig undenkbar.

Kaum noch bekannt ist, dass die Dominanz die-
ser ,Stammvatersorten” im Obstbau bzw. in der
Obstziichtung seinerzeit {iberhaupt erst moglich
geworden ist, als die chemische Industrie die
chemischen Pflanzenschutzmittel auf den Markt
brachte, mit deren Hilfe man trotz der hohen
Krankheitsanfilligkeit dieser Sorten makelloses
Obst produzieren konnte. Nicht umsonst konnte
der Golden Delicious, obwohl bereits 1890 in den
USA entstanden, seinen Siegeszug um die Welt
erst ab den 1930er Jahren antreten und gelang-
te in Deutschland erst nach 1950 in den Anbau.
Gleichzeitig mit dieser Entwicklung sind zahl-
reiche robuste und gut tragende Apfelsorten in
Vergessenheit geraten und im Lauf der folgenden
Jahrzehnte teilweise sogar verschollen.

Erst wenn man die heutigen Markt- und Ziich-
tungssorten in pflanzenschutzmaBig unbehandel-
ten Streuobstbestdnden beobachtet und mit ande-



ren Apfelsorten im Streuobst vergleicht, werden
die starken Vitalitdtsprobleme eines GroBteils die-
ser Sorten in dramatischer Weise augenfillig. Vie-
le machen hier schon im Laub einen kranklichen
Eindruck und liefern hiufig nur kleine und/oder
schorffleckige Friichte.

Der biologische Erwerbsobstbau ist von den
Problemen der Sortenentwicklung im heutigen
Marktanbau besonders stark betroffen, da die
Pflanzenschutz-Strategien sich hier wesentlich
komplizierter gestalten als im konventionellen,
mit chemisch-synthetischen Fungiziden arbeiten-
den Erwerbsobstbau. Ohne den Einsatz von pilz-
hemmend wirkenden Kupfer- und Schwefel-Be-
lagsspritzungen konnen die Bio-Obstbauern kaum
marktfihiges Obst produzieren. Die Bio-Anbau-
verbdnde stemmen sich daher mit Vehemenz ge-
gen ein mogliches Kupferverbot, das in der EU
aufgrund okologischer Bedenken schon ldnger
diskutiert wird.

Ein vermeintlicher Ausweg schienen da die sog.
schorf-resistenten Sorten zu sein, die in den letz-
ten Jahrzehnten geziichtet wurden und sich teil-
weise schon in der Praxis des Oko-Anbaus befin-
den (z.B. die Sorten Topaz, Santana, Gerlinde u.a.).
Auch diese Sorten sind jedoch zu nahezu einhun-
dert Prozent ,Nachfahren” von Golden Delicious,
Cox Orange, Jonathan & Co. Die Schorfresistenz
dieser Sorten hat man durch das Einkreuzen von
Wilddpfeln zu erreichen versucht, wobei die Ziich-
ter weltweit fast durchgingig dieselbe Wildapfel-
art verwendet haben. ,Nahezu 95% der heutigen
schorfresistenten Apfelsorten stiitzt sich auf die
Vf-Resistenz von Malus floribunda 821* (RUESS,
2000), einer nur monogen verankerten Resistenz.
Dass heute nicht die polygen verankerten Re-
sistenzen alter Sorten gegeniiber Schorf fiir die
Ziichtung verwendet werden, sondern ausschlieB-
lich die monogene Vf-Resistenz von Malus flo-
ribunda 821, hat ziichterische Vorteile, weil das
Vf-Trager-Gen mittels
kenntlich gemacht und so die erfolgreiche Ein-

molekularem Marker

kreuzung der Vf-Resistenz unmittelbar kontrol-
liert werden kann. Diese ,zeitsparende“ Strategie
leistet jedoch nicht nur einer weiteren genetischen

Unterschiedliche Vitalitat alter und moderner

Apfelsorten in Streuobstbestinden -
Rote Sternrenette (oben) und Gloster (unten).

Verarmung Vorschub, sondern ihr Erfolg ist auch
ldngst nicht so dauerhaft wie erhofft: So wurde
die Vf-Resistenz im Feldanbau inzwischen in vie-
len Regionen Deutschlands bereits von sich an-
passenden Pilzrassen durchbrochen. ,Der Durch-
bruch war méglich, da diese Resistenz monogener
Natur ist ... und der Pilz durch natiirliche Muta-
tion bzw. Rassenauslese diese Resistenz tiberwun-
den hat* (FISCHER, 2003). Der Versuch heutiger
Ziichter, das Problem durch die Einkreuzung von
zwei Resistenztrager-Genen (statt bisher einem)
zu losen, stellt zwar eine Verbesserung dar, diirfte
das grundsétzliche Problem aber nicht dauerhaft
losen.

Auch hat die Fokussierung der heutigen Obst-
zlichtung auf das Problem Schorfresistenz teilwei-
se den Blick dafiir verstellt, dass es im Obstanbau
nicht nur um Schorf, sondern auch um Mehltau,
Feuerbrand und andere Krankheiten geht und dass
im 6kologischen Anbau sowie im Streuobst- und
Selbstversorgeranbau eine umfassende Vitalitét
der Pflanze gegeniiber Krankheiten, Schidlingen

und Witterungseinfliissen anzustreben ist.




Foto 5 und 6:

Die monogene Schorfresistenz der Sorte Topaz (oben) ist bereits
nach 10 Jahren Feldanbau durchbrochen; die polygene Resistenz des
Luxemburger Triumph (unten) dagegen schon seit iiber 150 Jahren
stabil.

Fotos 7 und 8:

Dramatische Unterschiede in der Vitalitat der Belaubung bei
Edelborsdorfer (oben) und Jonathan (unten). Beide Sorten stehen in
der Anlage des Verfassers - ohne Fungizid-Behandlung - unmittelbar
nebeneinander.

Alte Sorten - Gen-Pool fiir kiinftige Ziichtungen...
Viele alte Apfelsorten verfiigen {iber eine sog. po-
lygene Schorfresistenz, d.h. hier sorgen mehrere
Gene im Zusammenspiel fiir die Widerstandsfa-
higkeit gegen Schorf. Diese Resistenzen haben sich
bei manchen Sorten bereits tiber viele Jahrzehnte
oder auch Jahrhunderte gehalten und sind offen-
bar weit stabiler als die monogenen Schorfresis-
tenzen der heutigen Ziichtungssorten.

Dies ist auch der Grund, warum man eine Sorte
wie den Luxemburger Triumph (in diesem Buch
an anderer Stelle beschrieben) auch in obstbau-
lich ungiinstigen Lagen - etwa Hohenlagen, Re-
gionen mit hohen Niederschligen oder Tal- und
Muldenlagen - pflanzen kann, wo die meisten
anderen Apfelsorten versagen. Auch Sorten wie

Martens Sidmling, Seestermither Zitronenapfel,
Prinz Albrecht von PreuBen, Edelborsdorfer, Rote
Sternrenette, Brettacher, Finkenwerder Prinzen-

apfel, Jakob Fischer, Zabergdu-Renette sowie
auch viele der in diesem Buch beschriebenen Lo-
kal- oder Regionalsorten verfiigen iiber eine hohe
Widerstandsfahigkeit gegen Krankheiten, mit der
die Sorten des modernen Erwerbsobstbaus nicht
ansatzweise mithalten kénnen. Das ist auch einer
der Griinde, weshalb sie sich einst im Markt- oder
auch Selbstversorgeranbau selbst dann gehalten
haben, wenn sie geschmacklich hinter Sorten wie
Elstar oder Jonagold zurtickblieben.

Qualifizierte Aussagen tiber die genetisch begriin-
deten Vitalitatsunterschiede alter und neuer Sor-
ten im Vergleich kénnen nur in Obstbestéinden
getroffen werden, in denen das unterschiedliche
Anfilligkeitsniveau nicht durch einen regelméiBig
gefahrenen Pflanzenschutz nivelliert wird. Dem
Verfasser ist bislang kein wissenschaftlicher Ver-




such bekannt, in dem die genetischen Vitalitdtsvo-
raussetzungen von Apfelsorten unter den Bedin-
gungen eines ,Null-Fungizideinsatzes" iiber einen
langeren Versuchszeitraum beobachtet und aus-
gewertet wurden. Eine solche Untersuchung wére
ebenso tiberfillig wie die Nutzung der Potenziale
alter Sorten fiir die Ziichtung. Stattdessen fliefen
staatliche Forschungsgelder in diesem Bereich zu
nicht unerheblichen Teilen in die Gentechnik, von
der man sich erhofft, den miihevollen Weg einer
Kreuzungsziichtung durch genetische Manipulati-
on der heutigen Marktsorten abzukiirzen. Die al-
ten Sorten mit ihren Qualitdten haben die heuti-
gen Forscher dagegen kaum noch im Blick.

... und Basis fiir den Selbstversorger

Die alten Sorten sind nicht nur fiir die Ziichtung
interessant. Sie haben vor allem Bedeutung fiir
den Streuobst- und Selbstversorgeranbau. Haus-
und Kleingartenbesitzer wollen heute in aller
Regel keinen chemischen Pflanzenschutz betrei-
ben, sondern ungespritztes Obst ernten. Auch hat
nicht jede Obstwiese und jeder Hausgarten den
optimalen Boden und den klimatisch optimalen
Standort. Robuste alte Sorten mit zuverldssigen
Ertrdgen und schorffreien Friichten bringen hier
mehr als eine zwar exzellent schmeckende, aber
empfindliche Sorte, die am ungiinstigen Standort
nicht gedeiht.

Anders als den Erwerbsobstbauern und den Obst-
groBhandel braucht es den Selbstversorger auch
nicht storen, wenn eine Sorte etwas druckemp-
findlich ist oder wenn sie folgernd reift und er den
Baum mehrfach durchpfliicken muss. Im Gegen-
teil, die folgernde Reife kann fiir den Selbstver-
sorger sogar von Vorteil sein. Umgekehrt haben
lang lagerbare Sorten wie der Ontario oder der in
Teilen des Rheinlandes verbreitete Griinapfel (sie-
he Beschreibung an anderer Stelle dieses Buches)
fiir den Selbstversorger trotz ihres nicht so tber-
ragenden Geschmacks einen héheren Stellenwert
als fiir die Obstbauern, die mit ihrer modernsten
Kiihltechnik auch einen Elstar (der normalerwei-
se nur bis Januar hilt) bis in den Sommer hinein
lagern kénnen.

Plddoyer fiir den Erhalt der Obstsortenvielfalt

Vielfiltige Nutzungsmdoglichkeiten ...

Manche der alten Sorten haben einst gar nicht
dem Frischverzehr, sondern speziellen Verarbei-
tungszwecken gedient, wie z.B. der Herstellung
von Fruchtsaft, Trockenobst oder des gerade im
Rheinland sehr beliebten Apfel- oder Birnen-
krautes. Mit der Aufgabe solcher Verarbeitungs-
traditionen gehen nicht nur die dafiir benétigten
Sorten verloren, sondern mit ihnen meist auch das
Wissen, warum diese Sorten fiir bestimmte Zwe-
cke besonders geeignet waren. Die rheinischen
SuiBépfel z.B., die aus heutiger Sicht als Tafelap-
fel nur fad schmecken, hatten beim Krautkochen
den Vorteil, dass sie - auf dem Boden des Kessels
verteilt - dafiir sorgten, dass das Apfelkraut nicht
anbrannte. Andere Sorten - wie z.B. die in die-
sem Buch beschriebene Gelbe Schafsnase oder die
Martinsbirne (Syn. Trockener Martin) - sind von
ihrer Ernte im Oktober / November bis ins Friih-
jahr hinein haltbar und wurden einst als Dorr-
und Kochfrucht geschétzt. Wir kennen heute kei-
ne Tafelbirne, die {iber eine solch lange und un-
komplizierte Haltbarkeit wie die Martinsbirne ver-
fiigt. Mit den verdnderten Verbrauchergewohn-
heiten hat diese Sorte bei uns heute weitgehend
ihre Bedeutung verloren und droht auszusterben.
Dass es jedoch auch anders ginge, zeigt das Bei-
spiel einiger italienischer und franzosischer Regi-
onen, wo die ,Martin sec’ (wie die Martinsbirne
dort genannt wird) in kleinen Mengen zu recht
teuren Preisen als Spezialitit gehandelt und in
der Feinschmecker-Gastronomie verarbeitet wird.
Auch die Ziichtung miisste sich eigentlich fiir die
Lagerqualitdt dieser ungewohnlichen Birne in-
teressieren.

... und Geschmacksrichtungen

Es ist keine Sinnestduschung, wenn manche Apfel-
konsumenten meinen, die heute im Laden erhalt-
lichen Sorten schmeckten ,alle dhnlich® - denn
die heutigen Marktsorten sind nicht nur gene-
tisch eng verwandt, sondern infolgedessen auch
geschmacklich dhnlich. Genetische Vielfalt alter
Apfelsorten - das bedeutet auch mehr Vielfalt des

Geschmacks.




Vorteil fiir Allergiker
Fiir eine Personengruppe schlieBlich kann die

Vielfalt alter Apfelsorten auch heute schon von
unmittelbarem Nutzen sein: Schon manche Ap-
fel-Allergiker haben iiberrascht festgestellt, dass
sie bestimmte alte Apfelsorten ohne Problem ver-
zehren konnen und dass sich die vermeintliche
Apfel-Allergie als Allergie gegeniiber den heuti-
gen (untereinander eng verwandten) Marktsorten
entpuppt.

Gingigen Klischees (z.B. dass ,die* alten Apfelsor-
ten generell als Pflanze robuster oder als Frucht
gestinder seien als ,die* neuen Sorten) soll damit
keineswegs Vorschub geleistet werden. Mitnichten
sind alle alten Sorten robust gegentiber Pilzkrank-
heiten. Leider gehoren gerade die namentlich
noch relativ bekannten alten Apfelsorten (wie z.B.
Goldparmine, Landsberger Renette, Ingrid Marie,
Berlepsch oder Cox Orange) eher zu den empfind-

Fotos 9 und 10:
Apfelsorten fiir Allergiker — Prinz Albrecht von PreuBen (oben)

und Notarisapfel (unten)

lichen und anspruchsvollen Sorten, wéhrend auf
der anderen Seite viele sehr robuste Sorten heute
kaum noch bekannt und populér sind.
Umgekehrt gibt es auch bei den Neuziichtungen
einzelne, die auch unter Feldbedingungen im
Streuobst tiber ldngere Zeitraume eine hohe Vi-
talitdt aufzuweisen scheinen (z.B. Reglindis, Flori-
na, Discovery). Und selbst bei Sorten, deren Eltern
hoch empfindlich gegen bestimmte Krankheiten
sind, ist eine Vererbung dieser Disposition keines-
wegs zwangsldufig - ein prignantes Beispiel dafiir
ist die Sorte Alkmene (Cox Orange x Oldenburg),
die sich im Hausgarten ohne jeden Pflanzenschutz
als relativ robust gegen Schorf und Krebs erweist,
wahrend beide Elternsorten stark krebsanfillig
sind (sowie Cox Orange obendrein hoch anfillig
gegen Triebschorf).

Ungeachtet dessen zeigen die vielen hier auf-
gefiihrten Beispiele, dass es viele Griinde gibt,
die genetische Vielfalt alter Obstsorten zu er-
halten. ,Niemand kann heute vorhersagen, wel-
che Eigenschaften plotzlich von Interesse sein
konnen, wenn Schédlingskalamititen auftreten,
Klimaverinderungen zu verdndertem Auftre-
ten von Schadorganismen fiihren, die Ernidh-
rungsgewohnheiten sich #ndern oder #hnli-
ches“ (FISCHER, 2003). ,Eigenschaften, welche
uns heute wertlos erscheinen mogen, konnen
in Zukunft bei gednderten Sortenanforderun-
gen plotzlich wieder an Bedeutung gewinnen®
(RUESS, 2000/2).

Wir kénnen uns gliicklich schétzen, dass zahlrei-
che alte Sorten aufgrund der Langlebigkeit der
Hochstamm-Obstbdume - allen Rodepramien ver-
gangener Zeiten zum Trotz - die Zeiten ihrer ,Au-
Berwertsetzung"” tiberdauert haben. Dieses Kultur-
gut gilt es zu erhalten, auch dann, wenn nicht jede
der Sorten uns heute kurzfristigen Nutzen zu ver-
sprechen scheint.

Kontakt: Hans-Joachim Bannier, Humboldtstr.15,
33615 Bielefeld, Email: alte-apfelsorten@web.de.
Der Autor betreibt in Bielefeld einen Obstsorten-
garten mit iiber 200 alten und neuen Apfelsorten.






Von Fiirsten, Pfarrern und Fabrikanten
Obstbau und Obstziichtung im heutigen Rhein-Kreis Neuss

Thomas Braun

.Der Niederrhein bescherte dem deutschen Obst-
bau im vergangenen Jahrhundert die drei erfolg-
reichen Obstsortenziichter: W. Schumacher, Vikar
zu Ramrath (1800-1864), Oberpfarrer Henzen,
Elsen (1801-1888), Ingenieur Diedrich Uhlhorn
jun. (1843-1915), Grevenbroich. Alle drei hat-
ten ihr Wirkungsfeld im Kreise Grevenbroich.”
So beginnt ein Artikel, der zum einhundertsten
Geburtstag von Diedrich Uhlhorn erschien

(M&hring, 1944).

Dass diese Region zum Hotspot der Obstzucht
wurde, kam nicht von ungeféhr. Viele unserer
heute bekannten Kultur-Obstsorten gelangten be-
reits mit den Romern in den ersten Jahrhunderten
nach Chr. in das Rheinland (Knorzer et al. 1999).
Im Mittelalter waren in Mitteleuropa bereits zahl-
reiche Sorten, besonders bei Apfel und Birne, be-
kannt. Die urkundliche Erwdhnung (1408) eines
Bauernhofes ,Zum Byrboume® in Kleinenbroich
bei Neuss deutet auf das Vorkommen der Birne als
,Haus- und Hofbaum“ am Niederrhein hin (Bre-
mer, 1930).

Vor der Einfiihrung der Kartoffel stellte Obst ein
zentrales Nahrungsmittel, vor allem als Dérrobst
fiir die Wintermonate dar und galt als ,,... gut arm
mans Kost“ (Lucke et al., 1992). Entsprechend
fanden altbewéhrte, ertragsreiche und -sichere
Sorten eine weite Verbreitung und die vielfal-
tigen Nutzungen (Kochen, Trocknen, Most- und
Krautherstellung) bestimmten {iber lange Zeit
die Sortenpalette. So war es bis in das 20. Jahr-
hundert am Niederrhein Brauch, Edelreiser eben
dieser Sorten bei einem Besuch zu schenken, die
so von Hof zu Hof und Dorf zu Dorf gelangten.
Mit Beginn der Aufkldrung sorgten Landesherren
und Adel fiir die Einfiihrung und Verbreitung
neuer, ,edlerer Obstsorten. In unserer Region
war hier frithzeitig das zwischen Grevenbroich
und Neuss gelegene Schloss Dyck ein herausra-
gendes Zentrum. Bereits 1569 wurden hier Kirsch-

baume veredelt, spéter
ist dieses auch fiir
Aprikosen (1664) und
Birnen (1734) belegt.
1789 entstand auf
Schloss Dyck die er-
ste  Obstbaumschule
(Bremer, 1959). Unter
Flrst Joseph zu Salm-
Reifferscheidt-Dyck
(1773-1861) wurden um 1800 zahlreiche Obstsor-
ten des In- und Auslandes zu Versuchszwecken

Obstziichter D. Uhlhorn mit

einem Zweig des Apfels Creo in
der Hand, eine seiner Ziichtungen
Foto: KulturStadtLev-Stadtarchiv

angepflanzt. Pfropfreiser kamen aus Paris, den
Niederlanden und Briissel, wo schon frith grofie
Obstbaumschulen existierten (Bremer 1959: 287).
Von Schloss Dyck aus gelangte das Wissen
und die Sorten, wie beispielsweise die ,Dycker
19. Jahrhun-
derts in die Géarten der ,ndheren und weiteren
Umgebung” (Schipper, 1943). Im Dycker Land-
chen entstand frith ein Erwerbsobst- und Ge-

Schmalzbirne“, mit Beginn des

miisebau und von hier wurden die Wochenmar-
kte von Rheydt, Ménchengladbach, Neuss, Diis-
seldorf und Koéln mit frischem Obst beliefert.
,Stessener Pflaumen“ waren weithin geschitzt.
Seit 1900 entwickelte sich Schloss Dyck mit ca. 31
Hektar Anbaufldche zum damals groBten Obster-
zeuger am Niederrhein. Ab 1940 hatte es eine Ver-
suchsanlage mit 32 Sorten, deren Eigenschaften auf
den verschiedenen Unterlagentypen hier gepriift
wurden. Zu dieser Zeit hatte die Obstbaumschule
eine GroBe von ungefihr 6 Hektar (Bremer 1959).
Neben dem Adel widmete sich zunehmend auch
das gehobene Biirgertum, Arzte und Pfarrer der
Obstkultur und der Verbesserung der Versor-
gung der Bevolkerung mit vitaminreicher Kost.
Der Vikar von Ramrath, Johann Wilhelm Schu-
macher war einer dieser Pfarrer. In seiner Baum-
schule, die Mitte des 19. Jahrhunderts zu den ,Be-
sten des Rheinlandes“ zihlte, baute er ,,603 Ae-
pfel, 584 Birnen-, 115 Kirschen- und 138 Pflau-



menarten“ an ,und unter andern Obstarten (hat
er) 12 neue Aepfelsorten (z.B. ,Garibaldi“) aus
Samen gezogen“ und ,so oft er Obst-Ausstel-
lungen beschickte, erhielt er eine verdiente Aus-
zeichnung® (Anonym, 2007). Lehrmeister fir ihn
und seine beiden Geschwister (sein Bruder wurde
Baumgirtner in Roermond) war deren Mutter, die
das Handwerk des Veredelns und die Pflege der
veredelten Bdume ,mit bestem Erfolge* verstand
(Anonym 2007: 68). Das Wissen fiir den Aufbau
und Betrieb einer Baumschule vermittelte ihm der
Gartendirektor von Schloss Dyck, W. Funke, mit
dem zusammen er fiir die Obstausstellung Koln
1864 als Preisrichter berufen war. Beide erarbei-
teten auch eine Sortenliste der geeignetesten und
besten Sorten mit je 18 Apfeln und Birnen sowie
je 6 Kirschen und Pflaumen.

Ein anderer war Oberpfarrer Conrad Henzen, der
,schon in friher Jugend ein recht eifriger und
tiichtiger Baumziichter” war und bereits mit 11
Jahren den Schnitt der Obstspaliere im elterlichen
Obstgarten in Wassenberg iibernahm; wenig spa-
ter erlernte er auch das Veredeln (Lucas, 2004).
Nach Priesterweihe und Stationen in Aachen und
der Eifel wurde er 1861 als Oberpfarrer nach Elsen,
heute ein Ortsteil von Grevenbroich, berufen (Lu-
cas, 2004). Dort betrieb er eine kleine Baumschu-
le mit ca. 1500 Baumen, hielt Vortrige, machte
Schnitt- und Veredelungskurse und organisierte
Ausstellungen. Er fand Methoden den Schadlings-
befall von Blutlaus und Raupen einzudimmen.
Die Selektion von Apfel-Kern-Samlingen betrieb
er sehr erfolgreich, so dass er allein 1878 ,16
neue, grosstentheils sehr werthvolle, edle Aepfel
zur Bestimmung* vorstellte (Lucas, 2004). Leider
ist uns von Henzens Ziichtungen, wie beispiels-
weise ,General Henzen®, ,Henzens Gulderling*
oder ,Henzens Parmine“ (Votteler, 1998), keine
erhalten geblieben.

Fiir Vincenz von Zuccalmaglio (1806-1876),
rheinischer Schriftsteller (,Montanus“) und No-
tar in Grevenbroich war ,die Verbesserung des
Obstanbaus in den Rheinlanden” ebenfalls ein
groBes Anliegen (Pradel, 2004). Vorbild war ihm
sein Onkel, Vinzenz Joseph Deycks, der mit sei-
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nem Engagement wesentlich zur Entwicklung der
Bergischen Obstkammer beitrug. Anders als sein
Onkel war Zuccalmaglio kein Praktiker, sondern
erarbeitete einen Gesetzentwurf und verfasste
zahlreiche Schriften und Biicher. Darunter auch
ein Buch, das auf Empfehlung des Regierungspra-
sidenten von Disseldorf fiir den Schulunterricht
entstand und spéter ins Italienische, Franzosische
und Holldndische iibersetzt wurde (Pradel, 2004).
Ein Freund Zuccalmaglios war der Grevenbroicher
Maschinenfabrikant Johann Heinrich Uhlhorn.
Dieser war ebenfalls Obstliebhaber und ,,Uhlhorns
Wunderaprikose* ist eine Sorte, die er ziichtete.
In diesem Umfeld wéchst sein Sohn Diedrich Uhl-
horn (1843-1915) auf und es verwundert nicht,
dass er sich neben der Entwicklung neuartiger
Maschinen auch sehr intensiv und erfolgreich der
Obstsortenzucht zuwendet. Bevor er mit der Obst-
sortenzucht begann, beschiftigte er sich lange
Zeit mit der Pflanzenzucht und -kultur in Theorie
und Praxis. ,Er baute gegen 180 Apfelsorten, 40
Erdbeersorten, viele Birnensorten in seinem Gar-
ten an“ und studierte intensiv ihre Eigenschaften
(Mohring, 1944). Bei seinen gezielten Kreuzungen
machte er sich diese Erfahrungen zu Nutze und
wahlte zwei sich in ihren Eigenschaften ergin-
zende Sorten. Bevor er seine Ziichtungen aber
dem Handel tibergab, hat er sie stets zundchst
langjahrig beobachtet. So hat er die zu Ehren sei-
nes Schwiegervaters ,,Von Zuccalmaglio Renette*
benannte Apfelsorte erst nach 20 Jahren 1878 der
Offentlichkeit tibergeben. Andere, heute noch er-
halten gebliebene Sorten Uhlhorns sind die ,,Gold-
renette Freiherr von Berlepsch”, ,Ernst Bosch®,
,Creo®, ,Uhlhorns Augustkalvill®, ,Feys Rekord“
sowie die ,Grevenbroicher Knorpelkirsche*.

«Wo dafiir Raum
Pflanz' einen Baum
Jahrlicher Frucht
Von edler Zucht,
Und pfleget sein!
Er bringt dir's ein,
Wenn nicht alsbald,
Doch tausendfalt.”
Vinzenz von Zuccalmaglio 1865




Kurze Geschichte des Obstbaus in der Eifel

Heike Giinther und Hubert Misgeld

Bereits kurz nach der Zeitenwende brachten die
Romer wohlschmeckende Apfel-, Birnen- und
vielleicht auch Kirschensorten in die eroberten
Gebiete westlich des Rheins. Der Rémer Plini-
us der Altere (79-23 v. Chr.) kannte schon drei
Dutzend Birnensorten. Columella, der im 2. Jh. n.
Chr. lebte, nennt ,Honig”-, ,Quitten“-, , Gersten“-,
,Konigs“-, ,Faust“- und ,Venusbirnen®. Mit den
Obstbdumen gelangten auch die Kenntnisse des
Obstbaus in die Eifel. Die Matronen, drei Go6t-
tinnen, die besonders intensiv zwischen Maas und
Rhein von der dortigen keltisch-romisch-germa-
nischen Mischbevdélkerung als Beschiitzerinnen
der Vegetation verehrt wurden, tragen auf den
gefundenen steinernen Darstellungen Apfel und
Birnen in ihren Kérben.

Nach den Wirren der Vélkerwanderungs- und Me-
rowingerzeit sind es seit dem 7. Jahrhundert die
Benediktiner, welche die romische Obstkultur be-
wahrten und auch in der linksrheinischen Region
zur erneuten Bliite brachten. Daran konnte dann
im 8./9. Jahrhundert Karl der GroBe ankniipfen.
Er erldsst die ersten wegweisenden Verordnungen
zum Anbau verschiedener Obstarten in Abhdngig-
keit von Klima und Boden.

Mit vermehrten Klostergriindungen - auch durch
neue Orden - intensiviert sich der Obstbau. Im 12.
Jahrhundert finden wir in der Eifel zahlreiche KI6-
ster als Zentren der Obstkultur. In der Stdeifel bei
Trier verpflichteten spiter die Jesuiten ihre Péch-
ter zum Pflanzen und zur Pflege von Obstbaumen.
Der alte Obstgarten des Primonstratenserklosters
Steinfeld in der Nordeifel war noch bis Mitte des
20. Jahrhunderts erhalten. Parallel zu den Klostern
pflanzten die Ritter Obstbaume in ihre Burggirten
und unterstiitzten ihre Untertanen beim Obstbau.
Die Kriege Ludwigs XIV. und der Franzosischen
Revolution im 17./18. Jahrhundert verwiisteten
das Rheinland und warfen Landwirtschaft und
Obstbau auf primitivere Formen zuriick. AuBer-
dem erfuhr die Eifel eine nahezu vollstindige

Abholzung der schiit-
zenden Wilder. Dieses
fiihrte zu einem obst-
Kli-
ma. So erfroren im
Winter 1709 im Trie-
rer Land alle Obstbau-
me (Pallien 1989).

Im 19. Jahrhundert
forderten die franzosi-

bauschadlichen

schen Besatzer der
linksrheinischen Ge-
biete den Obstbau und

verbreiteten Handbii-

cher zur Anlage von Baumschulen und zur Her-
stellung von Cidre. Die Preuflen als neue Landes-
herren setzten diese Wirtschaftspolitik fort. 1833
grindete man den Landwirtschaftlichen Verein
fiir RheinpreuBen, und er blieb bis zur Bildung
der Landwirtschaftskammer fiir die Rheinprovinz
1898 der Haupttriger in der Forderung des rhei-
nischen Obstbaus. Die Volksschullehrer wurden als
Obstbaumwarte ausgebildet. In den 1860er Jah-
ren entstanden die landwirtschaftlichen Winter-
schulen. Viele Gemeinden legten Obstbaumschu-
len und Obstbaummustergérten mit tiberwiegend
hochstimmigen Obstbdumen an (Pallien 1989).
Sie wurden um 1930 von den Handelsbaumschu-
len abgelost (Schmitz 1932). Jedoch verhinderten
in der Eifel mangelnde Verkehrswege den Absatz,
ebenso ging die Intensivierung des Ackerbaus zu
Lasten des Obstbaus.

Fir die erste Halfte des 19. Jahrhunderts gilt die
kritische Aussage eines amtlichen Textes:

,Die Bestrebungen, den Obstbau im Kreise Eus-
kirchen zu heben, waren bis jetzt hauptséichlich
deshalb ohne besonderen Erfolg, weil sie zu ver-
einzelt auftraten, die Interessenten dafiir ohne Zu-
sammenhang untereinander jeder fiir sich arbei-
teten, dadurch aber nicht hinreichend Gelegenheit
fanden, sich zu belehren, und des Gedankenaus-



Links oben: Obstannahme auf dem ErzeugergroBmarkt Bonn.Von den
bis in die 70er Jahre zahlreichen Versteigerungen und GroBmarkten
fiir Obst und Gemuse sind heute nur noch zwei Gbriggeblieben.
Links unten: Traditionelle Apfelernte in Bornheim mit der ganzen
Familie. Rechts oben: Bis in die 50er Jahre war der Kern- und
Steinobstanbau auf Hoch- und Halbstimmen, tberwiegend als

Obstbau in landwirtschaftlichen Betrieben, die marktbestimmende
Anbauform. Rechts unten: Kleingemengelage an einem Vorgebirgs-
hang zwischen Bornheim und Botzdorf. Die bis in die 50er Jahre
intensiv genutzten Hochstammkulturen sind heute weitestgehend
Siedlungen und kleineren Ackern gewichen.

Fotos: Rhein. Volkskundearchiv des LVR-Instituts fiir Landeskunde
und Regionalgeschichte

tausches iiber die guten und schlimmen Erfah-
rungen, welche der Einzelne auf dem Gebiete ge-
macht hatte, entbehrten.” (Kreisarchiv Euskirchen
1878-1933). Darauthin forderte die Regierung
die Griindung von Obst- und Gartenbauvereinen
sowie die Beschaffung und Pflanzung von hoch-
stimmigen Obstbdumen durch staatliche Beihil-
fen. Der erste Zusammenschluss von Gartenbesit-
zern im Raum Ziilpich geschah bereits 1857, das
,Zilpich= Fiissenich= Froitzheimer= Casino*. Hier
tauschten die Gleichgesinnten in Besichtigungen
und Versammlungen ihre Erfahrungen aus und
es schlossen sich immer mehr Gartenfreunde aus
dem Ziilpicher und Diirener Land dieser Gemein-
schaft an. Da fiir die Mitgliedschaft im Casino eine
strenge Auslese bestand, die ihren Niederschlag in
einem hohen Jahresbeitrag fand, wurde es not-
wendig, einen Obst- und Gartenbauverein zu
griinden, der jedem Mitgliedschaft erlaubte. Und
so entstand im Jahre 1883 in Ziilpich ein Obst-
und Gartenbauverein, dessen Mitglieder nicht nur
in Ziilpich, sondern auch in den Dérfern im wei-
ten Umkreis um Zilpich wohnten. In diesen Dor-
fern bildeten sich im Laufe der Jahre selbstindige
Obst- und Gartenbauvereine, so in Kommern,
Lovenich, Sinzenich, Bessenich, Euenheim, WiB-
kirchen, Wichterich, Froitzheim und VettweiB.”
(Malter 1960)

Die staatliche Forderung des Obstbaus dauerte bis
1938, ausgenommen einige Jahre nach Ende des
1. Weltkrieges. Am Ende des 2. Weltkrieges erwies
sich bei einer Zahlung im Altkreis Schleiden mit
seinen bduerlichen Nebenerwerbsbetrieben und
dem hauswirtschaftlichen Selbstversorgerobst-
bau ein Gesamtbestand von 25.688 Bdumen - ein
Drittel weniger Obstbdume als 1938 (Hebenstreit
1949). In vielen Eifelgebieten, z.B. Bitburg/Priim,

wurden die Obstbaumzahlen vom Ende des ersten
Weltkrieges nie mehr erreicht (Pallien 1989). NRW-
weit weist die Zahlung von 1951 eine 16-prozen-
tige Zunahme gegentiiber 1938 aus, allerdings bei
einer ,auffilligen Zunahme von niederen Baum-
formen beim Kernobst* (Kreisarchiv Euskirchen
1951). Mit der Umstellung auf Niederstammobst
fand parallel eine Sortenbereinigung statt, u.a.
durch die staatlich geforderte Rodung von Alt-
bdumen in den spédten 50er Jahren und zu Be-
ginn der 70er Jahre. Die zweite solche Welle fiihrte
noch 1973 im Bitburger Raum zur Rodung von
233 Obsthochstammbdumen (Pallien 1989). 1960
stellte der Bundesplanungsausschuss fiir Obst-
bau fiir den Altkreis Schleiden ein einheitliches
Obst-Kreissortiment vor. Dieses empfahl von den
festgestellten 172 Obstsorten des Gebietes noch
5 Apfel-, 5 Birnen-, 4 Kirschen- und 4 Pflaumen-
sorten fiir den béuerlichen Selbstversorgeranbau
(siehe auch Tabelle). Von den 1885 fiir die hoher
gelegenen Gebiete der Rheinprovinz empfohlenen
22 Apfelsorten wurden 1951 nur noch 5 Sorten
von der LWK fiir den gesamten Bezirk Nordrhein
empfohlen, 1908 waren es noch 11 (Landwirt-
schaftskammer 1908), von den 13 Birnensorten
nur noch 4, 1908 waren es noch 8. Seit 1983 be-
leben der ehrenamtliche und der amtliche Natur-
schutz den Streuobstbau in der Eifel wieder.




Sortenempfehlungen fiir die Eifelregion von 1885 bis 1951

Aus: Verzeichnis der in der Rheinprovinz fiir GroBcultur empfehlenswerten Obstsorten (NN 1885),

Zusammenstellung der geeigneten Kernobstsorten des Anbausortiments fiir die einzelnen Landkreise

der Rheinprovinz (Landwirtschaftskammer 1908), Sortenstand und Sortenbewegung im deutschen

Obstbau, Kammerbezirk Nordrhein (Institut fiir Obstbau 1952)

' Rheinprovinz Abt. B Klima des Winterroggens und Abt. C Klima der Sommergerste

2 Rheinprovinz Kreise Rheinbach und Euskirchen, Kreise Diiren und Jiilich, Kreise Aachen und Eupen,
Kreise Malmedy, Montjoie und Schleiden

3 Kammerbezirk Nordrhein

Sorte Lokalnamen 1885' 1908 19513 Bemerkung

Apfel (bessere Lagen)

WeiBer Astrachan Eicadapfel X

Charlamowsky Borowitzsch X X

Sommerparmane X

Geflammter weiBer Kardinal PleiBner Rambour X

. . Reines des
Wintergoldparméne . X X X
Reinettes

Harberts Renette X

Landsberger Renette X X

Grosse Kasseler Renette Holl. Goldreinette X

Graue franzosische Renette Rabau (nur ortlich) X

Roter Bellefleur Siebenschlafer X X

Schick Johannes X 1885 als Lokalsorte
eingestuft

Echter Winterstreifling X 1885 als Lokalsorte
eingestuft

Schéner von Boskoop X X

Wachendorfer Renette X Kreise Rheinbach
u. Euskirchen

Rote Sternrenette X X Kreise Diren, Jlich,
Aachen, Eupen
Kreise Aachen und

Luxemburger Renette Luxemburger X X X Eupen; 1885 nur
flir Héhenlagen
empfohlen

Aachener Hausapfel X Kreise Aachen
und Eupen




Kurze Geschichte des Obstbaus in der Eifel

Lokalnamen Bemerkung

1885 als Lokalsorte
fiir linksrhein.
Niederrhein eingestuft

1885 als Lokalsorte
fiir linksrhein.
Niederrhein eingestuft

1951: 4 alte Sorten,
18 iiberregional neu
aufgenommene

Apfel (Hohenlagen)

Rambouillet

Courtpendu

Loskrieger

Paradiesapfel

1885 als Lokalsorte
eingestuft

Auch fiir warmere
Lagen empfohlen




Fortsetzung: Sortenempfehlungen fiir die Eifelregion von 1885 bis 1951

Sorte Lokalnamen 1885' 1908 1951° Bemerkung

Griine Margarethenbirn X

Sommermagdalene

Gute Luise X

Gellerts Butterbirne Hardys Butterbirne X X X

Gansels Bergamotte Rote Dechantsbirn X

Diels Butterbirne X

Liegels Winterbutterbirne X

Pastorenbirne Cure' X X

Colomas :

Herbstbutterbirne HCENES X

Amanlis Butterbirne X

Késtliche von Charneux X X
Nur Kreise

Tongernbirne X X Euskirchen und
Rheinbach
1908 nur Kreise

Boscs Flaschenbirne X Euskirchen und
Rheinbach

Williams Christbirne X X 1908 nur Kreise
Aachen und Eupen

Madame Verté X

Conference %

Vereinsdechantbirne X
1951: 4 alte
Sorten, 3

gesamt 8 7 4/3 - .
iiberregional neu
aufgenommene

Birnen (Héhenlagen)

Gute Graue Jutges Birne X X

Westfalische

KuhfuB Glockenbirne X

Kleiner Katzenkopf Betzelsbirn X

Kamper Venus X

Jufferbirne X

gesamt b 1 0



Obstsorten im Ruhrgebiet
Dr. Randolph Kricke

Das Ruhrgebiet mit seinen fruchtbaren Bdden in
den Auebereichen von Rhein, Emscher und Ruhr
sowie den LoBbdden in der Hellwegregion war
in vorindustrieller Zeit ein durch bauerliche Kul-
turlandschaft gepriagtes Gebiet. Wie anderswo
auch, war die Anlage einer Obstwiese in unmit-
telbarer Hofndhe oder etwas entfernt davon eine
Notwendigkeit, um die Versorgung mit frischem
Obst sicher zu stellen. Durch das Zusammentreffen
der GroBlandschaften Niederrhein, Westfalische
Bucht, Bergisches Land sowie Sauer- und Sieger-
land ist das Ruhrgebiet von den unterschiedlichen
Einfliissen geprdgt, so dass anzunehmen ist, dass
hinsichtlich der Verwendung von Obstsorten so-
wohl eine Reihe der Charaktertypen der umge-
benden GroBlandschaften vertreten waren, aber
sich vermutlich in diesem ,Schmelztiegel” auch
neue Sorten herausgebildet haben. Obwohl die In-
dustrialisierung der Region vor erst knapp mehr als
150 Jahren begonnen hat, ist leider so gut wie gar
nichts mehr iiber die hier ehemals vorkommenden
Obstsorten bekannt. Zwar konnte mit einem ca.
80jdhrigen Baum der Sorte ,Fey's Record” in Ober-
hausen eine typische Regionalsorte des Niederr-
heins nachgewiesen werden, weitere lokaltypische
Einfliisse aus der Umgebung oder gar eine typische
Lokalsorte, die, wie erwdhnt, hier entstanden ist,
konnten trotz Nachsuche und Aufrufe an die Be-
volkerung nicht nachgewiesen werden. Zu tiefgrei-
fend sind offenbar die Auswirkungen des Struk-
turwandels von einer bauerlichen Kulturlandschaft
hin zu einem dichtbesiedelten und hochindustria-
lisierten Raum.

Obstbdume und Streuobstwiesen existieren auch
heute noch im Ruhrgebiet, allerdings beschrankt
sich ihr Vorkommen im Wesentlichen auf die
Randbereiche des Ballungsraumes. Sie stellen in
der Regel Uberbleibsel der alten Kulturlandschaft
und Uberlebende der Flurbereinigung dar oder
sind durch Naturschutzgruppen in jiingerer Zeit

Obstsorten im Ruhrgebiet

neu angelegt worden, um die hohe okologische
Bedeutung von Obstwiesen gerade im Ballungs-
raum zu erhalten. So findet man im Siiden von
Miilheim an der Ruhr oder im Duisburger Nor-
den eine Reihe von alten Streuobstwiesen. Sogar
die Reste von Erwerbsobstanbau finden sich, wie
etwa in der Nédhe des Flughafens Essen-Miilheim,
allerdings nicht in Plantagenform, sondern als
Hochstammbestand. Nur in wenigen Fillen jedoch
werden die Baume entsprechend gepflegt oder die
Wiesen durch Nachpflanzungen verjiingt. Ebenso
scheint generell die Weitergabe des Wissens um
die Obstbdume im Laufe der Zeit verloren gegan-
gen zu sein, in den meisten Fillen ist nicht mehr
bekannt, welche Sorten auf den Wiesen stehen.
Falls es doch noch Kenntnisse gibt, bringen Befra-
gungen oder stichprobenhafte Sortenbestimmun-
gen keine lokalen Besonderheiten des Ruhrgebie-
tes hervor, sondern weit verbreitete Sorten wie
z.B. Jakob Lebel, Ingrid Marie oder Ontario.

.Vv_@,

Boikenapfel in einem Privatgarten, stark eingewachsen von anderen
Gehdlzen, wie Kirschlorbeer und Schmetterlingsstrauch.




Etwas anderes ist jedoch interessant: Und zwar
das Vorkommen von Obstbdumen inmitten des
Ballungsraumes selbst! Fehlen auf den Streuobst-
wiesen in den Randbezirken des Ruhrgebietes In-
teresse und Zeit fiir Pflege und Erhalt, so werden
(Klein-)Gartenbdume offenbar gut umsorgt. Nicht
immer optimal neben Koniferen und das Garten-
haus gepflanzt und erst recht nicht fachkundig
geschnitten, steht so mancher Apfel- oder Kirsch-
baum, Birnen aber auch, im Garten einer Reihen-
haussiedlung oder in einer Kleingartenanlage in-
mitten der Blockrandbebauung. Hier spiegelt sich
das wieder, was auf den Obstwiesen oftmals ver-
misst wird: Das Obst wird genutzt! Und das ist in
vielen Fillen auch der Grund, warum im Kern der
Metropolregion Obstbdume zu finden sind.

Bereits in der Zeit des 1. Weltkrieges musste die
Bevolkerung aufgrund der kriegsbedingt knap-
pen Erndhrungslage mit regionalem Obst versorgt
werden. Aus dieser Zeit datiert die Griindung der
,Reichsstelle fiir Gemiise und Obst“ (1917) in Ber-
lin, die auch fiir die Rheinprovinz die Erzeugung
des Obstes steuerte, und dariiber hinaus deren
Vermarktung z.B. durch die Initiierung von Obst-
markten forderte. Auch die Preise wurden regu-
liert: So wurden z.B. fiir Apfel Hochstpreise fiir
die Glieder der Handelskette festgeschrieben. Der
Erzeuger durfte 1917 laut Regierungsamtblatt
hochstens 40 Pfennig, der GroBhéndler 51 und
der Kleinhindler 70 Pfennig fiir Apfel der Gruppe
1 verlangen. Zu dieser Gruppe gehoren Friichte,
die die ,Beschaffenheit von Edelobst* aufweisen
miissen, also frei sein sollten von Druckstellen,
Wurmstich etc. Interessanterweise werden fol-
gende Sorten genannt: WeiBer Winterkalvill, Cox
Orange, Gravensteiner, Kanada-Renette, Aders-
leber Kalvill, Gelber Richard, Signe Tillisch, von
Zuccalmaglios Renette, Ananas Renette, Gelber
Bellefleur, Schoner von Boskoop, Landsberger Re-
nette, Goldrenette von Blenheim, Coulons-Renet-
te, WeiBer Klarapfel, Winter-Goldparméne, Apfel
aus Croncels und spéter noch speziell fiir den Re-
gierungsbezirk Diisseldorf erginzt: Kaiser Wil-
helm, Rote Sternrenette, Roter Bellefleur, Gelber
Edelapfel und Koniglicher Kurzstiel. Auch fiir die

Birnen gab es eine solche Gruppierung gemaB fol-
gender Sorten: Gute Luise von Avranches, Kost-
liche von Charneux, Birne von Tongern, Bosc’s
Flaschenbirne, Dr. Jules Guyot, Williams Christ-
birne, Hardenponts Butterbirne, Gellerts Butter-
birne, Clapps Liebling, Diels Butterbirne, Vereins-
Dechantsbirne, Forellenbirne, Winter-Dechants-
birne, Josephine von Mecheln und spéter ergénzt
fiir die Rheinprovinz: Blumenbachs Butterbirne,
Le Lectier.

Mit Beginn der Weltwirtschaftskrise in den 1930er
Jahren bestand vielfach die Notwendigkeit, die
aus der Schwerindustrie freigesetzten Arbeitskraf-
te und ihre Familien zu ernédhren. In Duisburg-
Meiderich, in unmittelbarer Néhe des ehemaligen
(heute
Duisburg-Nord), entstand eine Kleingartenanlage,

Thyssen-Hiittenwerkes Landschaftspark
damit sich die Arbeiterfamilien mit Gemiise und
Obst versorgen konnten. In der darauf folgenden
Vorkriegs-, Kriegs- und Nachkriegszeit sicherten
im unmittelbaren Wohnbereich gepflanzte Bdume
die Versorgung der Bevdlkerung. Darauf deuten
zum einen die Ergebnisse von Obstbaumzdhlun-
gen hin, wie sie beispielsweise 1934 in Duisburg-
Walsum durchgefiihrt wurden:

Die Summe der ertragsfahigen Obstbaume in
Kleingirten (Haus-, Schreber-, Heim- und Lau-
bengirten) belduft sich auf 925 gegeniiber 899
Ertragsbdumen ,in Plantagen“, womit Obstgar-
ten oder Baume auf Feldern, Grasland und Feld-
rainen (also Streuobstwiesen) gemeint sind. Wie
aus einem Schreiben der Landwirtschaftskammer
fiir die Rheinprovinz aus dem Jahre 1922 her-
vorgeht, wurde zum anderen von staatlicher Sei-
te insbesondere im Industriebezirk die Griindung
von Kleingartenbauvereinen zur Foérderung des
Obstanbaus begriBt und gefordert. Es soll nicht
unerwihnt bleiben, dass die Problematik der Luft-
verschmutzung im Ruhrgebiet mit Blick auf den
Obstanbau bekannt war. So heiit es in dem er-
wéhnten Schreiben: ... tragen auch wesentlich
zur Forderung des Obstbaues bei, soweit Obstbau
bei der rauchgeschwingerten Luft des Essener In-
dustriebezirkes tiberhaupt méglich ist.* Schulgér-
ten spielten in dem MaBnahmenkatalog der Ver-



Apfelbaum (Sorte Ontario) in einer Kleingartenanlage inmitten
von Blockrandbebauung, Duisburg-Neudorf.
Der Baum wurde in den 1950er Jahren gepflanzt.

waltung zur Férderung des Obstanbaus eine be-
sondere Rolle, wurde hier doch der Nachwuchs fiir
die Kleingartenbauvereine herangezogen. So heift
es in einem Schreiben des Regierungsprasidenten
aus Diisseldorf 1926: ,Das Hauptgewicht in diesen
GroBstddten muB auf die Schaffung von Schul-
garten gelegt werden, um dadurch in der Jugend
schon Lust und Liebe zum Obst- und Gartenbau
zu wecken.”

Daher haben viele der ,Stadtbdume” ein Alter von
50 - 70 Jahren. Allerdings wurden offenbar kei-
ne Lokalsorten verwendet, sondern weit verbrei-
tete Sorten. Dies beruht darauf, dass im Zuge der
Forderung des Obstanbaus systematisch versucht
wurde, moglichst wenige, dafiir reich tragende
Sorten zu fordern. In einem Schreiben des preu-
Bischen Ministers fiir Landwirtschaft, Dominen
und Forsten vom 25. Februar 1930 heiBt es etwa:
,Das Sortenvielerlei, an dem der deutsche Obstbau
krankt, hat in den letzten Jahren bereits Veran-
lassung zu einer Umveredelung élterer Obstbaume
[...] gegeben.” Und bereits ein Jahr zuvor lieB der
Regierungsprésident aus Diisseldorf verlautbaren:
,Ich spreche den Wunsch aus, dass dieses Sorti-
ment wesentlich zur Verringerung der noch vor-
handenen viel zu vielen Sorten beitragen moge.”
,Dieses Sortiment“ beinhaltete folgerichtig fiir die
Rheinprovinz nur noch wenige Sorten, differen-
ziert nach der Hohenlage und unterteilt in Haupt-

und Nebensorten. So bei den Apfeln als Haupt-
sorten: Apfel aus Croncels, Jakob Lebel, Schoner
von Boskoop, Rheinischer Winterrambour und als
Ergdnzungssorten Riesenboiken, Roter Bellefleur,
Goldparméne, Goldrenette von Blenheim, Rote
Sternrenette sowie Rheinischer Bohnapfel und bei
den Birnen als Hauptsorten Clapp’s Liebling, Kost-
liche von Charneux, Bosc’s Flaschenbirne sowie
als Nebensorten Gellerts Butterbirne, Frithe von
Trevour, Butterbirne Alexander Lucas, Grifin von
Paris.

Das Entstehen eines ,griinen Gewissens® in den
1980er Jahren fiihrte ebenfalls dazu, dass Obst-
bdume im Siedlungsbereich gepflanzt wurden.
Mangelnde Kenntnis um die Bedeutung von regi-
onalen Sortenempfehlungen fiihrte dazu, dass im
Gartenfachmarkt erstandene Sorten wie Nathu-
sius Taubenapfel oder McIntosh gepflanzt wur-
den. Stellenweise lassen sich sogar die Einfliisse
von Zuwandererfamilien erkennen: Wie sonst
kommt der Batull, eine Sorte aus dem ruma-
nischen Siebenbiirgen, in einen Kleingarten nach
Duisburg-Neudorf? Hier ist aufgrund des kultu-
rellen Schmelztiegels ,Ruhrpott” der Einfluss aus
verschiedenen européischen Regionen und Kul-
turkreisen zu vermuten. Leider haben Nachfor-
schungen in diese Richtung noch keine Ergebnisse
zutage gefordert — die Geschichte der Obstsorten
im Ruhrgebiet bleibt spannend!




Die Bergische Obstkammer

Frank Gerber, Claudia Heitmann

Die Bezeichnung Bergische Obstkammer beschreibt
einen fruchtbaren Landstrich im friiheren Rhein-
Woupperkreis und Leverkusen, in dem seit jeher
Obstbau betrieben wird. Das Gebiet l3sst sich geo-
grafisch grob umreiBen: die Dhiinn im Siiden, die
Woupper im Norden, die bergischen Héhen im Osten
und der Rhein im Westen.

Besonders kennzeichnend fiir dieses relativ klei-
ne Gebiet sind die unterschiedlichen klimatischen
Verhiltnisse, die durch den Hohenunterschied von
West nach Ost gegeben sind. Hinzu kommen un-
terschiedlichste Boden und verschiedene kleinkli-
matische Verhéltnisse wie zum Beispiel sonnen-
exponierte Hanglagen und kalt-feuchte Tallagen.
Besonders begiinstigt fiir den Obstbau sind z.B.
die nach Stiden gerichteten Hinge zwischen Mett-
mann und Overath und die L6Bboden im Bereich
ostlich von Leverkusen. In den hoheren Lagen
ab 200m tiber dem Meeresspiegel ist nur noch
eine sehr eingeschrinkte Sortenauswahl fiir den
erfolgreichen Anbau geeignet. Eine weitere Be-
sonderheit fiir dieses Obstbaugebiet ist, dass die
Wasserversorgung aufgrund der reichhaltigen
Niederschldge meist kein Problem darstellt. Zu-
sammenfassend ldsst sich sagen, dass man in der
Bergischen Obstkammer gute Voraussetzungen
fiir hohe Ertrdge im Obstbau vorfindet, wobei die
rheinnahen Gemeinden aufgrund des milderen
Klimas und der besseren Boden gegeniiber den
Gemeinden in den Hohenlagen klar im Vorteil
sind.

Die Anfiange des Obstbaus in dieser Region lassen
sich bis in das Jahr 1192 zuriick verfolgen. In die-
ser Zeit und den darauf folgenden Jahrhunderten
wurde der Obstbau iiberwiegend von Monchen
betrieben oder den Pachtern der Kloster wurde es
zur Auflage gemacht, Obstbaume zu pflanzen.
Aus verschiedenen Aufzeichnungen tiber die

Jahrhunderte hinweg lassen sich der Obstbau und
die Bedeutung dieses Wirtschaftszweiges fiir die
Region verfolgen.

Von den sogenannten Klosterhdfen sprang die
Obstwirtschaft auf die ,weltlichen* Hofe tiber. Es
ist belegt, dass spatestens seit dem 15. Jahrhun-
dert der Obstbau eine maBgebliche Rolle in der
Landwirtschaft der unteren Wupper und im Ber-
gischen Land einnimmt. Mit dieser zunehmenden
Abhéngigkeit der Landbevdlkerung vom Obstbau
gingen auch Hungerzeiten in schlechten Ertrags-
jahren einher. In den trockenen Jahren Ende des
15. Jahrhunderts wurden die Obstbdume von den
Einwohnern des Amtes Miselohe als so verdorrt
beschrieben, dass sie sich in ,Menschengedenken*
nicht wieder erholen werden. Wegen der hohen
Steuerabgaben waren diese Jahre Zeiten groBSter
Armut in der Region.

Ebenso ist aber auch in verschieden Schriften be-
urkundet, dass spétestens ab dem frithen 18. Jahr-
hundert der Acker- und Obstbau in der Region zu
einem bescheidenen Wohlstand der Landbevdlke-
rung gefiihrt hat. Ab dieser Zeit finden wir Hin-
weise darauf, dass Zucht und Sortenwahl beachtet
wurden. Auch die Obstbaumpflege findet Erwéh-
nung.

Die Hochzeit des Obstbaus in der Bergischen Obst-
kammer wird durch den Rat Deycks aus Opladen
eingeleitet. Nachdem die Region in den 1790er
Jahren durch kriegerische Konflikte und Pliinde-
rungen groBte Not erleiden musste, versuchte der
Rat Deycks, das Elend der Bevolkerung durch eine
gezielte Forderung des Obstbaus zu lindern.

1797 legte er in Opladen im Mindungsgebiet des
Wiembachs einen Mustergarten an. Aus diesem
Obsthof wurden in den folgenden Jahrzehnten
nicht nur die Bergischen Gemeinden mit Edel-
reisern und Jungbdumen beliefert, sondern auch
weite Teile des Niederrheins und Westfalens. Er



untersuchte das Zusammenspiel zwischen Sorte,
Klima und Boden. Er bezog neue Sorten aus Bel-
gien, Italien aber auch aus den Obsthéfen der um-
liegenden Kldoster.

Dass wir heute das Werk und das Leben des Rates
Deycks so gut nachvollziehen konnen, verdanken
wir dem Heimatforscher und Dichter Vincenz von
Zuccalmaglio, der in verschiedenen Schriften von
seinem Verwandten Rat Deycks berichtete und
sein Werk tibernommen und ausgebaut hat. Der
Anstieg der Obstbaumzahlen in der Region auf
stolze 440.000 Stiick um 1900 (1831 wurden noch
115.000 Stiick gezidhlt) ist zum GroBteil auf das
Streben von Zuccalmaglio und seinen Anhdngern
zurtick zufiihren.

In diesem Zusammenhang muss auch der Haupt-
lehrer Hesselmann als Jiinger Zuccalmaglios und
Pionier des Obstbaus im Bergischen Land im
19. Jahrhundert Erwdhnung finden. Er studierte
ebenfalls den Zusammenhang zwischen Sorte,
Klima und Boden, legte Versuchs- und Mustergér-
ten an, die weniger dem Erwerb als der Sortense-
lektion dienten. Er kann zurecht als einer der er-
sten ,Sortenspezialisten* bezeichnet werden. Ihm
verdankt die Sorte ,Kaiser Wilhelm" ihren Namen
und auf ihn ist die Einfiihrung der fiir die Region
typischen Birnensorte ,Kostliche von Charneux*
zurtickzufiihren.

Ein weiterer wichtiger Name in der Geschichte
der Bergischen Obstkammer ist der des Landrats
Lucas. Thm verdankt die Region eine Modernisie-
rung der Absatzwege und die Anlage zahlreicher
Mustergérten. Er fithrte das Amt des Kreisgirtners
und des Obstbaumwartes ein. Diese sollten die
Obsterzeuger bei der Pflege, Pflanzung und Ver-
edlung beraten und unterstiitzen. Unter Landrat
Lucas stieg die Zahl der Obstbdume im Jahr 1920
in der Region auf iiber 500.000 an.

Mit dem Ausbau des Obstbaus im Bergischen

Die Bergische Obstkammer

im 19. Jahrhundert hat auch die Bedeutung der
Krautfabriken und Obstpressen stark zugenom-
men. Die Geschichte der bergischen Obstpressen
geht bis ins 17. Jahrhundert zurtick. Damals wur-
de tiberwiegend auf den Hofen fiir den Eigenbe-
darf in recht primitiven Konstruktionen das Obst
gepresst.

Um die riesigen Mengen an Kernobst, dass mitt-
lerweile in der Bergischen Obstkammer geerntet
wurde, verarbeiten zu konnen wurde das Pressen
bzw. die Krautfabrikation ab Anfang des 19. Jahr-
hunderts ,industrialisiert”. Dieser ,Boom*" hielt bis
in das 20. Jahrhundert an. Zu dieser Zeit waren
allein in Bergisch Neukirchen acht Krautpressen
ansissig. Als Pioniere dieses Wirtschaftszweiges
sind Johann Wirtz aus Bergisch Neukirchen bzw.

seine Nachfahren zu nennen. Er baute 1811 eine

Alter Birbaum als Strukturelement




Tulpenépfel in der Obststiege

der ersten Pressen und perfektionierte diese Tech-
nik, als man ab 1930 die Wasserkraft fir hydrau-
lische Pressen nutzbar machen konnte. Anfang
des 20. Jahrhunderts verschwanden viele Pressen,
da aufgrund des Erbes Hesselmanns nun viel Ta-
felobst der Edelsorten geerntet wurde und so der
Handel mit Lokalsorten und StBipfeln als Roh-
stoff der Krautfabriken stark geschwicht wurde.
Nur wenige Krautpressen konnten sich rechtzeitig
auf diesen Wandel einstellen. So die Firma Wirtz
und Sohne. Sie spezialisierte sich auf die Produk-
tion von naturreinem und hochwertigem Apfel-
kraut. Um die Nachfrage zu decken, wurden neben
den ,einheimischen* Apfeln auch Apfel aus Hol-
land, von der Mosel und Niederrhein importiert
und verarbeitet. Das Kraut wurde tiberwiegend auf
dem europédischen Festland abgesetzt; aber auch
Kunden aus China, Australien, England, Russland
und Amerika fanden und finden sich in den Auf-
tragsbiichern der Firma Wirtz und Séhne.

Seit den 1930er-Jahren &nderte sich die Wirt-
schaftsweise in der Bergischen Obstkammer lang-
sam aber doch grundlegend. Der bis jetzt prak-
tizierte Anbau als Hochstamm im Nebenerwerb
wurde langsam aber sicher durch den produk-
tiveren Plantagenanbau als Haupterwerb abgelost,
um von Obstimporten unabhingig zu werden. Im
Jahr 1947 waren schon 25% aller Apfelbdume
in der Region als Spindel gezogen. Dieser Trend

setzte sich weiter fort, um die zunehmende Nach-
frage nach heimischem Tafelobst zu decken. Auch
der Beginn von Obstimporten aus siidlicheren
Lindern in den 1950er-Jahren hat zu einem wei-
teren Riickgang des Obstbaus gefiihrt. In den 60er
und 70er Jahren wurden sogar Rodungspramien
fiir hochstimmige Obstbdume ausgezahlt. Diese
Entwicklung fiihrte zu einem rapiden Riickgang
der Streuobstwiesen, der zum Teil bis heute nicht
gestoppt werden konnte.

Erst in den 80er Jahren, als der Wert der Streu-
obstwiese als Lebensraum fiir viele mittlerweile
seltene und bedrohte Tierarten entdeckt wurde,
trat man wieder aktiv fiir Obstwiesen mit ihren
hochstimmigen Biumen ein. Naturschutzbewe-
gungen machten sich stark fiir den Schutz der
Baume, pflanzten junge Bidume nach und suchten
nach neuen Absatzmoglichkeiten. Diesem uner-
midlichen Engagement ist es zu verdanken, dass
die Streuobstwiesen noch nicht vollstindig aus
unserer Landschaft verschwunden sind. Durch
Bebauung, mangelnde Pflege und fehlende bzw.
zu geringe Nachpflanzungen ist das Fortbestehen
der Streuobstwiesen nach wie vor stark gefihrdet.

Ortsrand

Obsthochstamm
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Zur Geschichte der Baumschulen im Rhein-Sieg-Kreis

an ausgewdhlten Beispielen

Barbara Bouillon

Im Rhein-Sieg-Kreis liegt eines der Zentren des
gewerblichen Obstbaus. Neben den Niederstamm-
Plantagen pragen in weiten Bereichen auch Streu-
obstwiesen die Landschaft. Der Rhein-Sieg-Kreis
ist der streuobstwiesenreichste Kreis Nordrhein-
Westfalens (Biinger 1996). Mit der langen Tradi-
tion des Obstanbaus eng verbunden ist die Ent-
stehung von Baumschulzentren seit der Mitte des
19. Jahrhunderts linksrheinisch bei Meckenheim
(und dem nérdlich angrenzenden Vorgebirge) und
rechtsrheinisch im Pleisbachtal nahe Oberpleis
(Stadt Konigswinter). Damit liegen zwei histo-
rische Baumschulzentren des Rheinlands im Rhein-
Sieg-Kreis. Weitere Zentren sind am Niederrhein
bei Krefeld-Kempen-Geldern sowie bei Erkelenz zu
finden.

Bis zu Beginn des 19. Jahrhunderts wurden im
béuerlichen Obstbau zur Eigenversorgung unge-
achtet der bekannten Veredelungstechniken meist
zuféllig aufgelaufene Sdmlinge unveredelt weiter
gezogen. Diese Baume besaBen oft eine mindere
Obstqualitit. Allerdings entstanden auf diese Wei-
se auch neue Sorten - teilweise nur mit lokaler
Verbreitung. Durch die zunehmende Industria-
lisierung und Verstddterung an Rhein und Ruhr
kam es zu einem erhohten Bedarf an Tafelobst,
der durch die vorhandenen Obstqualititen nicht
gedeckt wurde.

1821 verordnete die Koniglich PreuBische Regie-
rung die Errichtung von Gemeindebaumschulen
(Sins 1953). Die Schiiler bekamen unter der Anlei-
tung von Lehrern das Pflanzen und Veredeln der
Baume vermittelt. Sowohl im Pleisbachtal als auch
in Meckenheim lagen solche Gemeindebaum-
schulen. Der 1844 geborene Bernhard Dahs er-
lernte in Oberpleis die ersten Grundlagen der
Obstbaumzucht (Obermiiller 2002). AnschlieBend
absolvierte er - ebenso wie sein Stiefbruder Adolf

Reuter - eine Gértnerlehre. Sie wandelten einen
Teil der landwirtschaftlichen Produktionsfldchen
des elterlichen Betriebes an den Pleisbachtalhédn-
gen um und nutzten sie zur Anzucht von Obst-
bdumen. Zusammen mit ihren sieben Stiefge-
schwistern griindeten sie die Firma Dahs, Reuter
& Co. Zwei der Stiefbriider behielten die land-
wirtschaftliche Produktion bei, widhrend Bern-
hard Dahs und Adolf Reuter die Baumschule tiber-
nahmen. Neben klassischen Nutzhélzern wurden
auch Ziergeholze produziert. Entlang des Rheins
entstanden immer mehr private Parkanlagen und
Gérten, die allein unter &sthetischen Aspekten
angelegt wurden. Die Fldche der Baumschulquar-
tiere wuchs rasant und betrug um die Jahrhun-
dertwende zum 20. Jahrhundert anné&hernd 80 ha.
Die meisten Baumschulpflanzen bezog die Firma
aus dem Ausland, vornehmlich aus Holland, Bel-
gien und Frankreich. Geférdert wurde der Im- und
Export von Pflanzen durch die Nédhe zur Broltal-
bahn (spiter Rhein-Sieg-Eisenbahn). Nahezu alle
Baumschulen im Pleisbachtal stammen von dieser
Firma ab. Eine Reihe von Auszubildenden griin-
deten nach Abschluss ihrer Lehre eigene Betriebe.
Inflation und Weltwirtschaftskrise in der Weimarer
Republik fiihrten zu einer stark reduzierten Pro-
duktion. Wéhrend des Nationalsozialismus wa-
ren die Baumschulen gezwungen den Zierpflan-
zenanbau zu Gunsten des Anbaus von Boden-
friichten einzustellen. Sie sollten die Nahrungs-
mittelversorgung der Bevodlkerung sicherstellen.
1938 trennten sich die damaligen Eigentiimer
der Firma Dahs, Reuter €& Co und es entstanden
die Baumschulen Adolf Dahs und Heinrich Dahs
& Co. Bis zur Wéahrungsreform 1948 war nur die
Anpflanzung von Obstbdumen gestattet. Mit der
folgenden Marktéffnung und der zunehmenden
Einfithrung von Siidfriichten setzte ein Wandel in
der Produktpalette ein. So wurden in den spiten
1950er Jahren z. B. vermehrt Zypressen angebaut,



die in Folge der Italienreisen deutscher Touristen
sehr gefragt waren.

Von den 24 Baumschulen des Siegkreises (rechts-
rheinisch) vor dem 2. Weltkrieg existiert heute
noch knapp die Halfte. Sie hatten zu Beginn des
20. Jahrhunderts einen erheblichen Einfluss auf
das Oberpleiser Wirtschaftsleben.

Die Anfinge des Baumschulwesens in Mecken-
heim begannen 1848, als ein Gemeinderentmei-
ster ein kleines Quartier anlegte (Sins 1953). All-
maihlich entwickelte sich aus der Liebhaberei ein
kleiner Gartenbaubetrieb, der zunéchst nur fiir den
ortlichen Absatz produzierte. Sein Gehilfe (Fey)
iibernahm 1868 die Baumschule. Entsprechend
der Nachfrage wurde Wirtschaftsobst tiberwie-
gend als Hochstamm (seltener Halbstamm) heran-
gezogen. Mit dem Generationswechsel in der Fir-
ma 1888 wurde die Bodenfldche der Baumschule
vergroBert, das Sortiment um Buschobst erwei-
tert und neue Obstsorten ausprobiert. Kurze Zeit
spater wurden zwei weitere Betriebe in Mecken-
heim gegriindet, von denen die 1891 entstandene
Baumschule Ley heute noch existiert (Ley 2010).
1880 wurde die Bahnstrecke Bonn - Euskirchen
in Betrieb genommen. Dies fiihrte zu einer deut-
lichen Verbesserung der Bezugs- und Absatzver-
héltnisse. Bei den Baumschulparzellen handelte es
sich im Gegensatz zum Pleisbachtal vorwiegend
um Pachtland in Ortsnéhe (Sins 1953). Wegen der
zunehmenden Bodenmiidigkeit war ein regelmi-
Biger Parzellenwechsel notwendig und so ,wan-
derten” die Baumschulkulturen im Laufe der Zeit
immer weiter in die Flur. Ende der 1930er Jahre
wuchs die Anbaufldche relativ stark an und er-
reichte 1942 ihre groBte Ausdehnung mit knapp
150 ha. Anfang der 1950er Jahre gab es in Me-
ckenheim 10 Baumschulbetriebe. Einzelne Baum-
schulen Meckenheimer Unternehmer lagen jedoch
inzwischen 10-15 km von Meckenheim entfernt.

Zur Geschichte der Baumschulen im Rhein-Sieg-Kreis

Nach dem zweiten Weltkrieg wurde die Anzucht
von Obstgeholzen wie im Pleisbachtal aufgrund
der gednderten Nachfrage zu Gunsten von z. B.
Koniferen reduziert. Im Branchenbuch von Me-
ckenheim werden heute noch vier Baumschulen
verzeichnet. Von diesen ist die Baumschule Ley -
inzwischen in der vierten Generation gefiihrt - mit
iiber 450 ha Anbaufliche die GroSte.

Im nordlich von Bonn gelegenen Vorgebirge hat-
ten die unsicheren Ernteertrige im Weinbau be-
reits im 17. Jahrhundert zu einer beginnenden
Umwandlung der Weingéarten in Obstgarten, Spar-
gel- und Gemiisefelder geftihrt (Horoldt 2008).
1896 entstand die Obstbaumschule Schmitz-
Hiibsch in Bornheim-Merten (Schmitz-Hiibsch
2010). Der Griinder Otto Schmitz-Hiibsch steht
fiir eine Reihe von Innovationen im modernen
Erwerbsobstbau. So entdeckte er 1905 auf einem
Markt in Paris die Apfel-Unterlage M9, damals
Gelber Metzer Paradies genannt. Diese ist heute
die wichtigste schwach wachsende Apfelunterlage
weltweit. Neben der Anzucht von Obstgehdlzen
bildete die Obstproduktion einen wichtigen Be-
triebszweig. 1908 wurde hier die erste Obst-Kiihl-
maschine Deutschlands gebaut. In den Anlagen
kam es 1920 zur Entdeckung einer Sortenmuta-
tion ,Roter Boskoop Schmitz-Hiibsch®, die in der
Folge eine weite Verbreitung erfuhr. Mit der Be-
triebstibergabe an den Sohn Heribert 1932 verla-
gerte sich der Schwerpunkt des Anbaus zum Obst-
Produktionsbetrieb.

Auch wenn die gesamtwirtschaftliche Bedeu-
tung der Baumschulen nicht mehr den Stellen-
wert fritherer Zeiten erreicht, prigen die Baum-
schulquartiere heute noch groBfléchig das Land-
schaftsbild. Die beiden Zentren Meckenheim und
Pleisbachtal besitzen einen iiberregionalen, teil-
weise auch internationalen Bekanntschaftsgrad.
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Im Rheinland ist Apfel- und Birnenkraut ein be-
kannter Brotaufstrich. Doch heute ist es bei wei-
tem nicht mehr so weit verbreitet wie friiher.
Apfel-, Birnen- oder auch Riibenkraut ist einge-
dickter Fruchtsaft aus geddmpften und ausge-
pressten vollreifen Friichten. Dabei entsteht eine
streichfdhige braune bis dunkelbraune Masse, die
fruchtig-siiB ist und eine regionale Spezialitdt dar-
stellt.

Historie

Schon bei den Germanen war das Apfelkraut
bekannt und bis in die fiinfziger Jahre des
20. Jahrhunderts erlebte das Kraut, hergestellt aus
verschiedenen Friichten (Apfel, Birnen, Zucker-
riiben u.a.), eine Hochphase. Nahezu jedes Dorf im
Rheinland hatte eine oder mehrere Krautpressen
(Kruutpasch), die meist im Nebenerwerb zur Land-
wirtschaft betrieben wurden. Nachweise gibt es
aus vielen Regionen.

Die iltesten Nachweise aus dem 17. Jahrhundert
stammen aus dem Bergischen Land (Mohring &t
Hinrichs 1949) und vom Dixhof bei Kempen
(www.brauerei-gleumes.de). 1616 verkaufte der
Pastor zu Hemmerden Birnenkraut nach Dyck
(Bremer, 1959). Auch in Diisseldorf, Lindlar,
Heinsberg (Vallen, 2010) und Monschau waren
Krautpressen vorhanden, in denen die leicht ver-
derblichen Friichte zu haltbaren Nahrungsmitteln
verarbeitet wurden.

Ab der Mitte des 18. Jahrhunderts wurde der Obst-
anbau staatlicherseits gefordert. Die dadurch ent-
stehende Bliitezeit der Obstproduktion mit hoch-
stimmigen Obstbdumen fiihrte in extremen Er-
tragsjahren zu riesigen Obstmengen, die in unter-
schiedlichster Form verwertet wurden. Ein nicht
unbetrachtlicher Teil wurde durch die sich schnell
ausbreitenden Krautpressen haltbar gemacht, um
auch in Notzeiten ausreichend Nahrungsmittel
zur Verfiigung zu haben. Das Apfelkraut galt als
»Arme-Leute Aufstrich und zdhlte im 19. Jahr-

hundert zu den wichtigen Nahrungsmitteln der
unteren Bevolkerungsschicht, da es vor allem
auch als billiges StiBungsmittel verwendet wurde
(Vallen 2010).

Mitte des 20. Jahrhunderts wurde eine Vielzahl
von Krautpressen geschlossen, da die Nachfrage
nach den Produkten zuriickging. Innerhalb weni-
ger Jahre (bis ca. 1965) verschwanden die dorf-
lichen Krautpressen im Rheinland. GroBe und
spezialisierte Krautfabriken waren den kleinen
,Krautern* betriebswirtschaftlich tiberlegen und
verdrangten diese bis auf wenige Ausnahmen
vom Markt. Heute gibt es nur noch wenige groBe
Betriebe.

Herstellung

Mit Beginn der Birnen- und Apfelernte (etwa
Anfang bis Mitte August) begann die Krautpro-
duktion. Das moglichst vollreife Obst wurde ge-
schiittelt, aufgelesen und in Sdcken oder lose in
Karren zum Krautproduzenten transportiert. Dort
wurde das angelieferte Obst gewogen und auf ei-
nen Lagerplatz gebracht. ,Fiir 100 kg Obst wurden
12 kg Kraut gerechnet, und ein etwaiger Uber-
schuss blieb der Krautpresse* (Vallen 2010). Ein
Kilogramm Kraut kann also aus etwa acht Kilo-
gramm Friichten hergestellt werden. Dies ent-
spricht einer Ausbeute von 12 Prozent.

Der Prozess der Krautproduktion nahm viele Stun-
den in Anspruch. Morgens frith wurde das Obst in
groBe Kupferkessel gefiillt. Die Kessel konnten je
nach GroBe 10 bis 20 Zentner Friichte aufnehmen.
Unter Zugabe einer unterschiedlichen Menge von
Wasser (20-50 1) wurden die Friichte ca. vier bis
fiinf Stunden gekocht, bis alle gar waren. Um ein
Anbrennen der Friichte zu verhindern, wurden am
Kesselboden SiiBédpfel oder Birnen ausgelegt, da
die siurehaltigeren Apfel wie z.B. Schoner von
Boskoop oder Rhein. Winterrambour, schnell an
den kupfernen Kesselboden anbrannten und die
Reinigung sehr erschwerten. Die StiBapfel ,koch-



ten nicht kaputt* und sorgten so dafiir, dass am
Kesselboden nichts anbrannte. Auch ein hoher
Anteil an Birnen (ca. 30-50 %) konnte das An-
brennen aufgrund der hohen Flissigkeitsmenge
im Kessel verhindern (miindliche Mitteilung W.
Botterweck, 2010).

Nach dem Garen wurde der Inhalt des Kupfer-
kessels mit Eimern in die Presse umgefiillt. Der
herausgepresste Saft fiillte die sogenannten Sie-
dekessel. Presstiicher verhinderten, dass zu viele
Tribstoffe in den Saft gelangten.

Die ausgepressten Riickstéinde waren ein hervor-
ragendes Viehfutter und wurden von den Land-
wirten der Umgebung gerne abgeholt.

Die Siedekessel wurden zu einem Drittel mit
dem Presssaft gefiillt und bei gleichmaBiger Hit-
ze mehrere Stunden gekochelt. Dabei verhinder-
te das regelméBige Riihren ein Anbrennen oder
Uberkochen des Sudes. War der Saft ausreichend
eingedickt, wurde das noch fliissige Produkt von
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Eindicken des Presssaftes zu Apfel-Birnenkraut im Kupferkessel

der Feuerstelle genommen und zur Abkiihlung in
ein Kiihlschiff umgefiillt. Hieraus wurden die End-
gefdBe beftllt.

Die heutige Produktion von Kraut erfolgt in
Krautfabriken. Der Produktionsprozess ist weitge-
hend automatisiert worden. Auch wird auf eine
moglichst schonende Verarbeitung Wert gelegt.
Das Kochen des Obstsaftes (ob Birnen-, Apfel-
oder Zuckerriibensaft) geschieht in groBen Kup-
ferkesseln, die mit Unterdruck nur bis zu 60°C ge-
heizt werden.

Damit wird erreicht, dass mehr Inhaltsstoffe, z.B.
Vitamine und Mineralien, erhalten bleiben, als
es friher der Fall war. Die Chargengrofen sind
mit ca. 100 Zentnern deutlich groBer als damals
(Spelten, miindliche Mitteilung, 2010). AuBerdem
gibt es heute auch verschiedene Krautprodukte.
Wurde frither jegliches Streuobst in den Kraut-
pressen verarbeitet, kann man heute die Produkte
Apfelkraut und Birnenkraut getrennt voneinander




Moderner Siedekessel fiir Niederdruck-Verkrautung

herstellen. Zur sogenannten Produktoptimierung
wird heute oft der Zusatzstoff Pektin hinzugege-
ben, um die Konsistenz marktgetreu und standar-
disiert aufrecht zu halten (Grafschafter, 2010).
Was sich aber bis heute erhalten hat, ist das Prinzip
des Tauschhandels. Die Leute aus der Umgebung
der Krautpresse bringen noch heute ihr Streuobst
und konnen im Gegenzug das fertige Endprodukt
zu einem ermédBigten Preis mitnehmen.

Obstsorten

Fiir die Krautherstellung wurden bestimmte
Obstsorten bevorzugt verwendet. Dazu zédhlten
die StiBdpfel und bestimmte Birnensorten. Aber
auch andere Sorten wurden verwertet.

Glaubt man den Uberlieferungen, so gab es frii-
her mehr Birnen als Apfel. Die Bauern gaben den
Birnbdumen den Vorzug, weil es fiir die Friich-
te vielfaltige Verwendungsmoglichkeiten gab. Sie
wurden als Backobst, als Brotaufstrich (Birnen-

kraut) und sogar als Viehfutter verwendet (Heins-
berger Volkszeitung 1988).

Eine der frithesten Sorten war die ,Krutwiehens-
Peer”, so genannt wegen der Reife zur Zeit der
Krauterweihe am 15. August. Diese Birne war
weniger wertvoll, zwar friihreif, aber sofort meh-
lig werdend (Jansen 1977) und deshalb an erster
Stelle keine Tafelbirne, sondern eine Wirtschafts-
birne.

Die Rieserke oder auch Frinzke genannt, ist eine
siiBe, saftige, wohlschmeckende Birne von leider
nur sehr geringer Haltbarkeit. Sie wird Rieserke
genannt, weil die reifen Friichte unaufhorlich
Tag und Nacht vom Baum fallen (riese = vor Rei-
fe abfallen), dadurch ist sie eine sehr ergiebige
Krautbirne (Jansen 1944). Die Siepnaatspier, ist
eine geschmacklose, aber sehr ertragreiche Birne,
die ebenfalls meist zur Herstellung von Siepnaat
(Obstkraut) verwendet wurde (Jansen 1944). Das
heiBt, dass auch die als Tafelobst kaum verwert-
baren Apfel- und Birnensorten wegen ihrer hohen
Ertrage angebaut und vornehmlich fiir die Kraut-
produktion genutzt wurden.

Zu den SiiBédpfeln gehort z.B. der Langbroicher
StBe, kurz ,Broker Appel“ genannt. Er ist sehr
wahrscheinlich eine Apfelziichtung aus Lang-
broich oder ist hier, wie Franz Horrichs, ein Lang-
broicher ,,Obst-Sorten-Spekulant* einmal sagte,
aus einem Kern gewachsen. Es ist ein gelber, platt-
runder, spater, sehr haltbarer Winterapfel, wegen
des siiBlichen Geschmacks von Kindern gern ge-
gessen und sehr gut fiir Apfelkraut geeignet. Der
Baum hat einen gesunden Wuchs und ist breitkro-
nig (Jansen 1977).

Krautverbreitung

Apfel-, Birnen- und Riibenkraut ist im Rheinland
weit verbreitet. Eine Vielzahl von umgangssprach-
lichen Begriffen, die sich mit dem Kraut beschafti-
gen, belegt die rheinlandweite Verbreitung.

,Mer han vier Déppe Appelkriitt gestoch” (Kleve).
War das Kraut nicht stark genug eingedickt, dann
,ging et Kruut tiver* (Monschau). Synonyme fiir
Kraut sind: Nat, Siepnat (Erkelenz, Heinsberg),
Seim, Schmer und Flappes.



Ein Rétsel: ,Huh gehange, nidder gefalle, durch-
gedaut, get Schwerenutskraut.” (Hoch gehangen,
heruntergefallen, durchgepresst gibt's Schwere-
noterkraut-Birnenkraut)

Jedoch auch tiber die Grenzen nach Belgien und
den Niederlanden ist ,Appelstroop” und ,Peeren-
stroop” weithin bekannt. Sirop de Liege darf z.B.
bei keiner Rohmilch-Kéaseplatte im Osten Belgiens
fehlen.

Verwendung

Am hiufigsten werden die verschiedenen Kraut-
variationen immer noch mit einer Scheibe Brot
verzehrt. ,Een Siepnaatsbotteramm® ist eine
Scheibe Brot mit Butter und Kraut. Auch ,Siep-
naat“ mit ,Flotekies” (Quark) ist eine geldufige
Verzehrvariante.

Der echte Rheinlinder nimmt das Riibenkraut
auch gerne zu jedweder Kasesorte und zu man-
cher Wurstsorte. Doch nicht nur als Brotaufstrich
wird das Kraut verwendet. ,Ohne den Zusatz von
Apfelkraut gelingt kein Sauerbraten nach ,rhei-
nischer Art* (Vallen 2010):

Annika und Tobias mit Quark-Apfelkraut-Brot
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Rheinischer Sauerbraten

1 kg Rinderbraten aus der Hiifte, 2 groBe
Zwiebeln, 1 Essloffel (EL) Pfefferkorner schwarz,
2 EL Senfkorner, 5 Lorbeerblitter,

7 Nelken, 1 Bund Suppengemiise, 700 ml

Essig (Rotweinessig), 700 ml Wasser ca. 3 Tage
marinieren, anschlieBend Fleisch mit etwas Fett
anbraten und mit 1 Tasse Rosinen,

3 EL Apfelkraut, 3 EL Gelee (Johannisbeergelee),
4 Lebkuchen (Aachener Kriuterprinten),

Pfeffer und Salz gar kécheln und abschmecken.
Guten Appetit!

Zahlen zum Kraut

100 g Apfelkraut bestehen aus:

1,2 g EiweiB

63 g Kohlenhydrate davon:

< 1 g Saccharose, 31 g Fruktose, 14 g Glukose
< 0,2 g Fett

8 mg Eisen

45 mg Magnesium

4,6 g Ballaststoffgehalt
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Ubersichtskarte

In den folgenden Sortenbeschreibungen zeigen die Farben rot: Altbaum in der Region und rosa: ehemaliges Vorkommen laut Uberlieferung

32




APFELSORTEN
Seite 38 bis Seite 109
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Seite 126 bis Seite 129
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Seite 130 bis Seite 131
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Apfel-Sorten

Baumche(n)sapfel X

Blauer Kolner X X X X
Bresiithe
Cornely's Hausapfel X X

Credes Taubenapfel

X | X | X | X

Creo

Doppelter Hartling X

Doppelter Hausapfel X

Doppelter Neuha(e)user X

Eifeler Rambur X X X X X 6}

Fey's Rekord

Flandrischer Rambur X X

Forster Sauer

Gelbe Schafsnase X X X

Grauschale X

Griinapfel X X

Langbroicher SiiBapfel X

Linnicher Bohnapfel X

Luxemburger Renette X
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Paafenapfel

Peter Broich X X X X X X X X X X X

Rheinisches Seidenhemdchen X X X X
Rheinlands Ruhm X
Schicks Rheinischer Landapfel X X X

Schéner aus Burscheid X

Schoéner aus Elmpt X X 0
SiiBapfel (diverse) X

Tulpenapfel X X

Uhlhorns Augustkalvill X
Wachendorfer Renette X

Zigeunerin X
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Solingen

Remscheid

Wouppertal

Kreis Mettmann

Oberbergischer Kreis

Rheinisch-Bergischer Kreis

Essen

Miilheim

Oberhausen

Duisburg

Kreis Kleve

Kreis Wesel

Kreis Viersen

Krefeld

Diisseldorf
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Beggendorfer Mehlbirne X
Dycker Schmalzbirne X
Gréhling X
Juffernbirne (Rotbirne) X X X
Martinsbirne
(Trockener Martin)
Miinsterbirne X X
Neukirchener Butterbirne X
Olligsbirne X

Kirschen-Sorten

Geisepitter X X

Grevenbroicher Knorpelkirsche

Pfirsich-Sorten

Wassenberger Samling X
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Bdumche(n)sapfel

Herkunft, Verbreitung und
Verwendung

Die Apfelsorte Baumchesapfel ist eine Lo-

kalsorte des Bergischen Landes. Sie war hier
in der zweiten Hélfte des 19. Jahrhunderts - méglicherwei-
se auch schon weit friiher - verbreitet und wurde erstmals
beschrieben (unter dem Namen Baumchensapfel) von dem
Pomologen ENGELBRECHT (1887) im ,Vereinsblatt des Deut-
schen Pomologen-Vereins" (S. 60) sowie in ,Deutschlands Ap-
felsorten" (ENGELBRECHT 1889).
Carl Hesselmann (1832-1902), Volksschullehrer in Witz-
helden bei Solingen, leidenschaftlicher Pomologe und Mentor
des Obstanbaus im Bergischen Land, formulierte kurz vor sei-
nem Tod liber den Baumchensapfel: ,Ist im Bergischen Lande
liberall verbreitet und im Oberbergischen von allen Apfelsor-
ten am meisten angebaut und ist dort von allen seit 40 Jahren
eingefiihrten Apfelsorten heute noch eine der allerbesten und
scheint sie da in dem noch rauheren Klima besser als hier bei
uns zu gedeihen und mdge deshalb der Oberbergische Obst-
ziichter seinen Bdumchens Apfel ja recht zahlreich unter den
eingefiihrten Apfelsorten auch in Zukunft anpflanzen.” (Po-
mologische Monatshefte 1901, S. 53).
Im Bergischen Land im Raum Leverkusen, Leichlingen, Lan-
genfeld, Solingen, Burscheid, Wermelskirchen und Radevorm-
wald war die Sorte anscheinend noch bis zum Zweiten Welt-
krieg in den Streuobstbestanden recht verbreitet. Alfred Bartl,
nach dem Krieg Kreisobstbauinspektor im Kreis Solingen,
zdhlt den Baumchesapfel unter den haufigen Hochstamm-
Sorten des Bergischen Landes auf (Bartl, ,Der Obstbau des
Rhein-Wupper-Kreises und in Leverkusen®, 1955, S.29).
Heute ist der Biumchesapfel im Streuobst trotz seiner ein-
stigen groBen Verbreitung nur noch sehr selten zu finden. In
Baumschulen ist die Sorte schon seit einigen Jahrzehnten
kaum noch im Angebot. Derzeit flihrt die Baumschule Korff in
Odenthal den Bdumchesapfel in ihrer Angebotsliste, auBer-
halb des Bergischen Landes auch die Baumschulen Neuenfels
(K8nigswinter) und Ley (Meckenheim). Reiser des Biumches-
apfel sind noch im Reisermuttergarten Bonn der Obst-Reiser-
GmbH (Wachtberg) erhltlich.
Verwendet wurde der Biumchesapfel vor allem als Tafelap-
fel, den man aufgrund seiner geringen Séaure frisch vom Baum
essen konnte. Da die Friichte jedoch nicht lange lagerfahig
sind, diirfte bei volltragenden Baumen der iiberwiegende Teil
des Ertrages heute als Mostobst oder fiir die hausliche Verar-
beitung verwendet werden.
Die Pfliickreife liegt etwa Ende September, Anfang Oktober.
Bis Dezember sollten die Friichte verbraucht sein.
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Beschreibung des Baumes; Krankheitsanfalligkeit
und Standortanspriiche

Der Baum der Sorte Baumchesapfel ist mittelstark bis stark-
wiichsig und bildet im Alter relativ groBe, ausladende, sehr
dicht verzweigende Kronen, die im Feinholzbereich etwas
hangen. Er ist robust und beziiglich des Standortes breit an-
baufdhig, wenig anfillig fiir Schorf und Mehltau. Auch gilt
die Sorte als sehr widerstandsfahig gegen Obstbaumkrebs,
wenngleich bei Jungbdumen vereinzelt Krebs beobachtet
wurde. Die Bdume kdnnen sehr alt werden.

In der Jugend zeigt die Sorte einen etwas ,schleudernden”
Wauchs; die schrdag abwinkelnden Seitendste sind feintriebig
und hdngen auBen leicht Gber. Die Jahrestriebe sind diinn,
graubraun, hell punktiert. Das Laub ist eher klein, mittelgriin,
etwas gewellt, einzelne Blatter mit vorzeitiger Herbstfarbung.
Der Baumchesapfel ist eine reichtragende Friihherbstsorte.
Der Ertrag alterniert zwischen Massenertrag und schwachem
Behang. Die Bliite zeitigt im Friihjahr mittelfriih und ist ro-
bust gegen Witterungseinfliisse.

Alles in allem ist der Baumchesapfel eine typische Sorte fiir
den extensiven Streuobstanbau, die lberwiegend als Wirt-
schaftssorte Verwendung findet oder als Tafelapfel fiir Lieb-
haber siurearmer Apfel.




APFELSORTEN
Baumche(n)sapfel

Beschreibung der Frucht

Gesamteindruck - Frucht mittelgroB, hochgebaut kegel-
formig, zum Kelch verjiingt; mit variabel mehr oder weni-
ger ausgeprdagten Kanten um den Kelch, die von dort iiber
die Frucht verlaufen. Im Querschnitt unregelmaBig rund bis
leicht kantig.

Farbung - Grundfarbe bei Pfliickreife weiBlich griin bis weiB-
lich gelb, nach Lagerung triib gelb. Deckfarbe (aufgrund der
am Baum stark hell bereiften Frucht) anfangs lebhaft ro-
sarbtlich, in der Reife orangerdtlich bis rot, marmoriert/
punktiert, darliber mit kurz getuschten Streifen, liber weite
Teile der Frucht.

Schale und Druckfestigkeit - Frucht mittelfest bis fest.
Schale glatt, mattglédnzend, trocken, baumfrisch stark hell
bereift (blaulich weiB). Schalenpunkte klein, hell, wenig auf-
fallend. Vereinzelt Rostfiguren auf den Fruchtseiten.
Kelchansicht - Kelchgrube eng bis mittelweit, flach bis mit-
teltief. Seiten mittelsteil, schwach feinfaltig, manchmal mit
Fleischperlen am Kelch, ohne Berostungen. Umgebung mit
leichten Kanten, die lber die Fruchtseiten verlaufen. Kelch
klein, geschlossen oder halboffen, seltener offen. Kelchblét-

ter kurz, mittelbreit, im Ansatz noch griinlich.

Stielansicht - Stielgrube mittelweit bis weit, eher tief. Sei-
ten steil, teils unberostet, teils hellbraun strahlig auslaufend
berostet. Stiel kurz bis mittellang, mitteldick oder diinner,
variabel auch dick, nicht oder nur gering aus der Stielgrube
ragend.

Schnittbild - Kelchhdhle schmal trichterférmig, bei einem
Teil der Friichte mit ldngerer schmaler Réhre, die jedoch
nicht bis zum Kernhaus reicht. Kernhaus klein bis mittelgroB,
typisch stielnah, Kernhauswinde ohrenférmig, ungerissen
oder mit vereinzelten, verpilzt erscheinenden Rissen; Achsen-
hohle schwach bis deutlich gedffnet. Kerne klein bis mittel-
groB, relativ kurz, breit, unten kurz gespitzt, 7,5 : 45 mm
(auch 7 : 5 oder 8 : 5 mm), kastanienbraun bis rétlich braun.

Fruchtfleisch - Fruchtfleisch gelblich-weiB, fest, mittelfein-
zellig, mild siiBsduerlich, vorherrschend siiB, ohne ausge-
pragte Séure, etwas gewiirzt, anfangs saftig, nach Lagerung
bald miirbe werdend.

Verwechsler - Salome, Notarisapfel, Alantapfel, Mutterap-
fel, evt. Rheinisches Seidenhemdchen, Geheimrat Breuhahn,
Wilstedter Apfel, Johannes Béttner, Stahls Winterprinz




Blauer Kolner

Herkunft, Verbreitung und
Verwendung

Die Sorte stammt allem Anschein nach noch

aus dem Nachlass des Privatziichters Died-
rich Uhlhorn jr. (Grevenbroich). Uhlhorn (1843 - 1915), einer
der kreativsten und erfolgreichsten Privatziichter seiner Zeit,
ziichtete zwischen 1870 und 1900 eine Reihe von Apfelsor-
ten, deren bekannteste die Sorten Freiherr von Berlepsch und
Zuccalmaglio's Renette sind. Er war auch einer der ersten
Ziichter, der in groBerem Umfang gezielte Befruchtungen
vornahm, bei denen beide Elternsorten bekannt waren.

Die Elternsorten der hier vorliegenden Sorte — vermutlich um
1895 geziichtet - sind nicht tiberliefert; die Sorte kdnnte je-
doch aus der amerikanischen Sorte McIntosh hervorgegangen
sein bzw. hat groBe Ahnlichkeit mit dieser.

Uhlhorn selbst brachte die Sorte nicht mehr auf den Markt.
Das Vermehrungsmaterial wurde, wie das weiterer Uhlhorn-
scher Sorten, nach dem Tode Uhlhorns iber Jahrzehnte in der
1900 von Julius Honings gegriindeten Baumschule ,Pomo-
na" in Neuss aufbewahrt (das Gebiet der ,Pomona" existierte
noch bis nach dem Zweiten Weltkrieg als Baumschul- und
Plantagengeldnde, ehe es ab 1960 als Wohn- und Sportgebiet
liberplant wurde).

Wiedergefunden und schlieBlich in groBerer Stiickzahl in
den Verkehr gebracht wurde die Sorte ab 1955 durch die
Baumschule Peter Nicolin in Frauweiler (jetzt Peter Nicolin in
Grevenbroich-Kapellen). Diese gab der Sorte auch ihren Na-
men Blauer Kdlner, vielleicht in Anspielung auf die dunkel-
rote und blaulich bereifte Schale der Friichte, vielleicht auch
auf die damals bereits existierende Rebsorte ,Blauer Kdlner",
vielleicht auch ironisch in Anspielung auf den Karneval.

Die Verbreitung des Blauen Kélner ist weitgehend auf den
Raum zwischen KdIn und Neuss beschrankt. Altbdume sind
aus Neuss, Bedburg, Dormagen und Aachen bekannt. Auf-
grund des schwachen Wuchses und der guten Fruchtqualitdt
ist die Sorte in Privatgarten beliebt.

Verwendung findet der Blaue KdIner mit seinen mildsiiB aro-
matischen Friichten in erster Linie als Tafelapfel. Fiir eine Ver-
wendung als Wirtschaftsapfel fiir Dérrobst, Mus oder Kuchen
fehlt ihm die notige Sdure.

Pfltickreif ist die Sorte etwa Mitte bis Ende Oktober, genuss-
reif von der Ernte bis etwa Januar oder Februar.

Beschreibung des Baumes; Krankheitsanfalligkeit
und Standortanspriiche

Die Sorte Blauer Kdlner ist vor allem etwas fiir Liebhaber
siiB-aromatischer und kraftig gefarbter Tafelapfel. Wegen
ihres schwachen Wuchses kommt sie eher fiir den Anbau in
Haus- und Kleingarten in Betracht, wo meist kleinere Baum-
formen erwiinscht sind. Fiir den Anbau auf hochstdmmigen
Obstbdumen in Streuobstwiesen diirfte die Sorte zu schwach
wachsend und deshalb ungeeignet sein.

Als diploide Sorte ist der Blaue Kdlner, bei mittelfriiher Bli-
te- und Austriebszeit im Friihjahr, ein guter Befruchter fiir
andere Apfelsorten. Das Laub erscheint mittelgroB, mittel-
bis hellgriin, mit gerdteten Blattstielen, oval-langlich, vorn
gespitzt, von nur mittlerer Vitalitdt, zum Ende des Sommers
leicht braunfleckig und z.T. vorzeitig in die Herbstfarbung ge-
hend.

Fiir den Busch oder Halbstamm im Haus- und Kleingarten
wird (wegen ihres schwachen Wuchses) bei nicht optimalen

Bdden eine wenigstens mittelstarke Unterlage empfohlen.




Beschreibung der Frucht

Gesamteindruck - Frucht mittelgroB, abgerundet kegel-
formig, breit, insgesamt etwas kantig. Leichte Hocker um
den Kelch verlaufen - unregelmaBig verteilt - als schwache
Kanten ber die Frucht.

Farbung - Grundfarbe weiBlich-gelb. Deckfarbe rosargtlich
bis tief blaulich-rot, iiber fast die gesamte Frucht, ver-
waschen streifig bis flichig gehaucht, stark hell bereift, was
den blaulichen Ton der Rotfarbung verstéarkt. Die weiBlich
gelbe Grundfarbe tritt meist nur stielseitig - hier z.T. deut-
lich abgegrenzt, fleckig - hervor, kelchseitig sind die Friichte
zumeist deckfarbig.

Schale und Druckfestigkeit - Frucht mittelfest. Schale
glatt, glanzend, stark bereift, mitteldick bis diinn, maBig
zdh. Schalenpunkte klein, z.T. mittelgroB, in tiefroter Deck-

farbe auffallend, hell, schattenseitig unauffallig.

Kelchansicht - Kelchgrube mittelweit, mitteltief, steil ab-
fallende Seiten, meist deckfarbig bis zum Kelch, z.T. leichte
Rostspuren oder Befilzung. Kelch mittelgroB, halboffen (oder

APFELSORTEN
Blauer Kdlner

offen), auffallende, mittellange, schmal gespitzte, am Grun-
de griinlich grau befilzte, auBen umgeschlagene Kelchblatt-
chen.

Stielansicht - Stielgrube variabel, meist mittelweit (auch eng
oder weit), meist mitteltief (direkt am Stiel auch tief), etwas
unregelmaBig durch leichte Wiilste um die Stielgrube. Stiel
kurz, diinn, auch sehr kurz, nicht aus der Stielgrube heraus-
ragend.

Schnittbild - Kelchhdhle tief dreieckig, Stempel relativ dick,
Staubfaden mittelhoch verwachsen. Kernhaus typisch klein,
Kernhauswiande ohrenformig, kaum gerissen; Achsenhohle
deutlich gedffnet. Kerne mittelgroB, ca. 8 : 4 mm, unten
stumpf gespitzt, mittelbraun.

Fruchtfleisch - Fruchtfleisch weiB, zum Teil mit einzelnen
rotlichen Adern, zT. auch um den Kelch etwas gerdtet,
feinzellig, mittelfest, nicht verbraunend, duftend, geniigend
saftig, siiB aromatisch, bei geringer Sdure. Schale etwas
storend.

Verwechsler - Macoun, Mclntosh, Spartan




Herkunft, Verbreitung und
Verwendung

Die Herkunft dieser Sorte ist unbekannt. Die
Sorte scheint jedoch im Rheinland, nament-
lich entlang des Rheins im Raum Diisseldorf und vor allem am
Niederrhein, noch eine gewisse Verbreitung auf alten Baumen
im Streuobst zu haben. Am Niederrhein war sie mehreren Be-
sitzern noch unter dem Namen Bresiithe bekannt.

Die Sorte gehdrt zu den zahlreichen SiiBapfeln, welche frither
im Rheinland von den Krautfabriken aufgekauft und zu Ap-
felkraut verarbeitet worden sind und von denen der Bresiithe
die Sorte mit dem groBten Verbreitungsgebiet zu sein scheint.
In der ,Rhein. Monatsschrift fiir Obst-, Gemise- und Garten-
bau” von 1919 (Heft 7) ist von der Sorte ,Breiter SiiBer" die
Rede, die empfohlen werde und sich bis in den Januar halte.
In dem ,Verzeichnis der in der Rheinprovinz fiir GroBcultur
empfehlenswerten Obstsorten” (1890), herausgegeben vom
LLandwirtschaftlichen Verein fiir RheinpreuBen”, wird fiir den
linksrheinischen Niederrhein die Apfelsorte ,Der dicke StiBe"
genannt, mit dem Zusatz ,zur Krautfabrikation". Es ist stark
anzunehmen, dass es sich auch bei dieser um die Sorte han-
delt, die heute unter dem Namen ,Bresiithe” (,BreitsiiBer")
am Niederrhein noch vorkommt.

Ob die Sorte urspriinglich im Rheinland entstanden ist oder
womdglich aus Holland eingewandert sein konnte, konnte
bislang nicht gekldrt werden. Die ,Zoete (siiBe) Appels” sind
in Holland bekanntlich ebenfalls sehr verbreitet. In Deutsch-
land scheint die Sorte auBerhalb des Rheinlandes dagegen
nicht vorzukommen.

In offiziellen Sortensammlungen, Baumschullisten oder Rei-
sermuttergdrten ist die Sorte heute (und schon seit vielen
Jahrzehnten) nicht existent.

Mit dem weitgehenden Verschwinden der Krautfabrikation
haben die SiiBapfelsorten heute ihren besonderen Wert ver-
loren. Dieser soll darin bestanden haben, dass die Friichte (im
Gegensatz zu anderen Apfeln) beim Kochen im Kessel nicht
anbrennen: ,Beim Einfiillen der Friichte ist zu beachten, dass
beim Kochen von gemischten Friichten die siiBen Apfel nach
unten kommen; denn die sauern brennen schnell an" (Wil-
li SchnaB, .In einer niederdeutschen Krautpresse”, in: Rhein.
Monatsschrift fiir Obst-, Gemiise- und Gartenbau 1912, Heft
11). Als Tafelapfel zum Frischverzehr sind die StiBépfel nach
heutigen MaBstdben dagegen eher ungeeignet, da sie auf-
grund ihrer fehlenden Séure etwas fad schmecken.

Die Ernte der Friichte erfolgt etwa Ende September bis An-
fang Oktober. Gelagert werden kénnen sie bis etwa Dezember.
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Bresiithe (,,BreitsiifSer”)

Beschreibung des Baumes; Krankheitsanfalligkeit
und Standortanspriiche

Die Sorte ist stark wachsend; sie bildet groBe, meist hochku-
gelige, mitteldicht verzweigte, im AuBenbereich etwas liber-
hangende Kronen. Sie ist wenig anféllig gegeniiber Schorf,
Krebs und Mehltau. Als triploide Sorte trégt sie auch im Alter
noch ausreichend groBe Friichte, ist jedoch ein schlechter Be-
fruchter fiir andere Sorten. lhre kréftigen Jahrestriebe zeigen
eine graurGtliche Farbung.

Alles in allem ist die ,Bresiithe” eine robuste Streuobstsorte.
Mit dem Verschwinden der Apfelkrautfabrikation im Rhein-
land hat die Sorte - wie die meisten StiBapfelsorten - heute
ihre Anbaubedeutung jedoch weitgehend verloren. Wo die
Béume noch stehen, werden ihre Friichte in der Regel in den
Mostereien mit verarbeitet.




APFELSORTEN
Bresiithe (,BreitsiiBer")

Beschreibung der Frucht

Gesamteindruck - Frucht mittelgroB bis groB, abgerundet
kegelformig, unregelmaBig rundkantig.

Schale und Druckfestigkeit - Frucht mittelfest bis fest.
Schale glatt, mattglénzend bis gldnzend, gelagert wachsig
oder fettig, vereinzelt mit Rostzeichnungen auf der Scha-
le. Schalenpunkte klein, berostet oder hell, teils hell umhoft,
méaBig auffallend.

Kelchansicht - Insgesamt sehr variabel: Kelchgrube mittel-
weit, gut mitteltief oder auch flach bis mitteltief. Seiten vari-
abel ebenmaBig, variabel auch faltig oder unregelmaBig und
etwas beulig. Umgebung mal ebenmaBig, mal mit Wilsten.
Kelch mittelgroB (variabel auch klein oder fast groB), halb-
offen (variabel auch offen oder geschlossen). Kelchblétter
kurz, hell befilzt, im Ansatz meist griin und breit.

Stielansicht - Stielgrube mittelweit bis weit, mitteltief bis
tief; Seiten von auBen her erst flacher, direkt am Stiel steil.
Oft gering berostet, manchmal auch mit groBerem, z.T. schup-
pigem, strahlig-netzig auslaufendem Rostklecks. Umgebung
der Stielgrube buckelig. Stiel kurz, mitteldick, nicht aus der

Stielgrube herausragend.

Schnittbild - Kelchhghle trichterférmig oder dreieckig, Stem-
pel ofters dickwollig, rel. groB. Kernhaus mittelgroB, Kern-
hauswénde meist ohrenférmig, z.T. auch bogen- oder ruck-
sackférmig, deutlich zerrissen, Risse z.T. verpilzt. GefaBbiindel
relativ weit ums Kernhaus. Achsenhéhle deutlich gedffnet.
Kerne wenig zahlreich (6fters taub), mittelgroB, ca. 8 - 9 : 4
mm, unten mit seitlich eingezogener Spitze, rétlich braun bis
dunkelbraun, stumpf, riefig.

Fruchtfleisch - Fruchtfleisch griinlich-weiB, mittelfein bis
etwas grobzellig, nur maBig saftig, gelagert relativ trocken,
mild siiBlich, véllig ohne Saure, mit nur leichtem Aroma.

Verwechsler - Doppelter Hartling, Sonnenwirtsapfel, Bald-

win, Rheinischer Winterrambur, (Flandrischer Rambur)




Herkunft, Verbreitung und
Verwendung

Bei dem ,Hausapfel” oder ,Hausapfelchen”,

unter welchem Namen die Sorte im Raum
Aachen heute gelegentlich noch bekannt ist, handelt es sich
um eine sehr alte Sorte, die schon um 1800 entstanden sein
muss. Erstmals beschrieben wurde die Sorte von dem Pomo-
logen Diel (1816) unter dem Namen Cornely's Gestreifter
Hausapfel, was als der originale Name dieser Sorte ange-
sehen werden kann. Die Friichte hatte Diel von Herrn Carl
Cornely aus Maire, Biirgermeister in Rimburg bei Aachen,
erhalten, welcher die Sorte vermutlich aus Samen gezogen
hatte. Cornely selbst beschrieb die Sorte in seinem Werk ,Der
niederrheinische Obstgarten” (1844). Rund 30 Jahre spiter
beschrieb der Pomologe Oberdiek die Sorte im ,lllustrirten
Handbuch der Obstkunde" (1875), jetzt als Corneli's Haus-
apfel. Friichte hatte Oberdieck zuvor vom Lehrer Breuer zu
Dhorn am Rhein erhalten, der ihm auf der Pomologen-Ver-
sammlung 1863 in Gorlitz Friichte mitgebracht hatte. Auch
der Pomologe Engelbrecht (1889) beschrieb die Sorte in sei-
nem Werk ,Deutschlands Apfelsorten” - nach Friichten, die er
von der Baumschule Hoesch (Diiren) erhalten hatte. Trotz der
Prasenz in der pomologischen Sortenliteratur des 19. Jahr-
hunderts hat die Sorte wohl nie liberregionale Bedeutung er-
langt. Im Rheinland dagegen - besonders im Raum Aachen
- wurde sie regional weiterhin von Baumschulen vermehrt
und erlangte eine gewisse Beliebtheit, zum Teil unter der
mundartlichen Bezeichnung ,Huusédppelke” Im ,Verzeichnis
der in der Rheinprovinz fiir GroBcultur empfehlenswerten
Obstsorten” (1890) des ,Landwirtschaftlichen Vereins fiir
RheinpreuBen” findet sich ,der kleine Hausapfel" ebenfalls in
einer Aufzdhlung von Lokalsorten ,fiir den linksrheinischen
Niederrhein”. In der Zeitschrift ,Praktischer Ratgeber im Obst-
und Gartenbau” fiihrt ein Leser aus Oberhausen jedoch Klage,
dass diese ,bewadhrte und beliebte Apfelsorte”, deren ,geringe
Gro6Be, verbunden mit der schdn roten, etwas gestreiften Far-
be, (die Frucht) um die Weihnachtszeit zum gesuchtesten
Marktapfel” mache, ,leider allen Ernstes auf den Aussterbe-
etat gesetzt zu sein" scheine (Jg. 1900, S. 341). In einer Liste
von Apfelsorten des Rheinischen Anbausortiments von 1915
wird die Sorte jedoch noch als Aachener Hausapfelchen fiir
die Kreise Aachen und Eupen empfohlen (vgl. ,Rhein. Mo-
natsschrift fiir Obst-, Gemiise- und Gartenbau” 1916, Heft
9) und Hofgarteninspektor Schipper von Schloss Dyck hebt
in derselben Zeitschrift das ,Hausdpfelchen" auch 1934 noch

lobend hervor (Heft 12). In den letzten Jahrzehnten ist die

Cornely’s (Gestreifter) Hausapfel

Sorte jedoch aus den Angebotslisten der Obstbaumschulen
fast vollig verschwunden. Heute ist das ,Hausapfelchen” nur
noch selten als Baum in den Garten und Streuobstbestédnden
anzutreffen - fast ausschlieBlich in der Stiddteregion Aachen,
vereinzelt auch noch in den benachbarten Kreisen Heinsberg
und Diiren. Da die Sorte nur im Raum Aachen verbreitet ist,
wurde in den letzten Jahren - seit sich die Biologische Station
Aachen um den Erhalt der Sorte kiimmert - vor allem die Be-
zeichnung Aachener Hausapfel verwendet. Die kleinen Ap-
fel werden heute vor allem als Wirtschaftsapfel in der Kiiche
verwendet. Hierbei werden die Apfel traditionell ,gestooft" ,
d.h. nach Beseitigung des Kelches ungeteilt unter Zugabe von
Wasser gekdchelt und anschlieBend mit karamellisiertem Zu-
cker serviert. Mit ihren kleinen roten und durchaus schmack-
haften Friichten wére die Sorte jedoch auch ein guter Kin-
der- und Weihnachtsapfel. Die Pfliickreife liegt etwa Anfang
bis Mitte Oktober. Bei guten Lagerbedingungen halten die
Friichte bis zum Friihjahr. Aufgrund ihrer geringen Druck-
empfindlichkeit lassen sich auch vom Baum geschiittelte

Friichte noch einlagern.

Beschreibung des Baumes; Krankheitsanfalligkeit
und Standortanspriiche

Der Baum der Sorte Cornely's Hausapfel ist mittelstark
wachsend; er bildet mittelgroBe bis groBe, kugelige, relativ
dicht verzweigende, auBen etwas lberhdngende Kronen. Die
Sorte gilt als breit anbauféhig und relativ robust gegeniiber
den Pilzkrankheiten Schorf, Krebs und Mehltau. Lediglich eine
leichte Anfélligkeit gegeniiber Krebs auf schweren bzw. stau-
nassen Boden wurde beobachtet.

Als Jungbaum bildet die Sorte trotz ihres lebhaften Wachs-
tums viel kurzes Fruchtholz und kommt relativ bald in den
Ertrag. Der Ertrag ist reich und relativ unregelmaBig, reiche
Ernten wechseln mit geringeren Ertrdgen. Bei mangelnder
Schnittpflege neigt die Sorte zu Kleinfriichtigkeit. Die Bliite
im Friihjahr zeitigt eher spat. Die Jungtriebe sind hell erd-
braunrot, fein punktiert und befilzt und eher schlank. Das
Blatt erscheint mittelgroB, oval bis etwas lanzettlich, mittel-
griin bis graugriin, gern an den Randern etwas noch oben ge-
wellt. Alles in allem ist der ,Hausapfel” eine robuste, reichtra-
gende und optisch attraktive Lokalsorte. Er eignet sich sowohl
fiir den Hochstamm als auch fiir kleine Baumformen, auch
wenn fiir den Haus- und Kleingarten heute meist geschmack-
lich aromatischere Sorten gesucht werden. Um - vor allem bei
dlteren Bdumen - Kleinfriichtigkeit zu vermeiden, bedarf es
einer einigermaBen regelmaBigen Schnittpflege.



APFELSORTEN
Cornely's (Gestreifter) Hausapfel

Beschreibung der Frucht

Gesamteindruck - Frucht klein, rundlich, auch im Quer-
schnitt ziemlich rund.

Farbung - Grundfarbe bei Genussreife gelb. Deckfarbe oran-
gerot bis brdunlich rot, auch blutrot, purpurrot, verwa-
schen streifig (bei starker Farbung auch flichig), oft tiber die
gesamte Frucht. Stielseitig starke feine hellbraune Bero-
stung, die netzartig-streifig bis liber die Fruchtmitte ver-
laufen kann und die Deckfarbe iiberlagert.

Schale und Druckfestigkeit - Frucht sehr fest und kaum
druckempfindlich. Schale glatt, durch Schalenpunkte und Be-
rostungen teils auch etwas rau, bei starker Deckfarbe auch
glanzend, mitteldick, mirbe, beim Verzehr nicht storend.
Schalenpunkte braun berostet, kelchseits klein, stielseitig
gréBer und auffallender.

Kelchansicht - Kelchgrube mittelweit, flach bis mitteltief,
Seiten flach bis mittelsteil, teils mit feinen hellbraunen Rost-
flecken oder -spuren, vereinzelt auch mit kleinen Fleischfal-
ten. Kelch klein bis mittelgroB, geschlossen bis halboffen.
Kelchblatter kurz bis mittellang, z.T. umgeschlagen.

Stielansicht - Stielgrube eng bis mittelweit, flach bis mittel-
tief, Seiten mittelsteil bis steil, variabel auch flach. Stielgru-
be im Innern oft schuppig oder warzenartig berostet —
hier reiBt die Frucht gern auf und fault - auBerhalb der
Stielgrube Berostung fein hellbraun auslaufend, teils iiber
die halbe Frucht. Stiel variabel, diinn oder mitteldick, kurz,
mittellang oder lang; meist aus der Stielgrube herausragend.
Schnittbild - Kelchhdhle flach trichterformig, relativ klein.
Kernhaus mittelgroB, auch groB, Kernhauswande glatt, kaum
gerissen, variabel bohnen-, bogen-, ohrenférmig; Achsenhoh-
le meist geschlossen. Kerne mittelgroB bis groB, breit, kurz
gespitzt, 8,5 - 9 : 4 mm, gut entwickelt, dunkel kastani-
enbraun.

Fruchtfleisch - Fruchtfleisch hell gelblich weiB, vereinzelt
fein rotlich geddert, fest, deutlich verbraunend, mittelfeinzel-
lig, markig, stiBséauerlich, leicht gewiirzt, gering saftig.

Verwechsler - Doppelter Hausapfel, Oberlausitzer Muskatre-

nette, Muskatrenette




Crede’s Taubenapfel

Herkunft, Verbreitung und
Verwendung

Die hier beschriebene Apfelsorte Crede's

Taubenapfel ist heute im Kreis Heinsberg ge-
legentlich noch im Streuobst anzutreffen. Biume dieser Sor-
te wurden von den Baumschulen Plum und Morjan im Kreis
Heinsberg bis in die 1960er Jahre vertrieben. Erst danach ver-

schwand die Sorte véllig vom Markt.

Die genaue Herkunft dieser Apfelsorte ist unklar. Ob es sich
dabei tatsdchlich um den im 19. Jahrhundert beschriebenen
Crede's Taubenapfel handelt, ist zwar wahrscheinlich, konn-

te jedoch bisher nicht mit letzter Sicherheit geklart werden.

Um Herkunft und Identitdt dieser Sorte hatte es schon in
der damaligen pomologischen Literatur einige Diskussionen
gegeben. Die Pomologen Diel (1832) und Dittrich (1839) be-
schrieben als erste eine Sorte dieses Namens - damals noch
unter dem Namen Crede's blutroter Wintertdubling. Die
Friichte hatte Diel von Herrn Prof. Crede aus Marburg erhal-
ten, nach welchem er die Sorte benannte.

Woher Crede selbst die Friichte erlangt hatte, ist bei Diel
nicht beschrieben. Spatere Pomologen des 19. Jahrhunderts
bezweifelten, dass die Sorte urspriinglich von Crede stammte.
So schreibt Oberdieck (1875) in seinen Ausfiihrungen zu der
von ihm als Crede’s Taubenapfel beschriebenen Apfelsorte:
JHerr Fabrikant Doorenkant zu Norden sagte mir kiirzlich,
daB er dort den Enkhuyser Agatapfel und Credes Taubenapfel
nicht unterscheiden konne, und auch ein Gértner aus Hol-
land den Letzteren bei ihm gleich fiir den Enkhuyser gehalten
habe. Bisher habe ich beide dadurch unterschieden, daB der
Obige (Enkhuyser Agatapfel) noch etwas feinere Triebe hat,
weniger GroBe erlangt und weniger stark geréthet ist; doch
mag auf die Identitdt geachtet werden.” (Illustriertes Hand-
buch der Obstkunde, Bd. 4, S. 259). Auch der Pomologe Lu-
cas (Reutlingen) vermutet den Ursprung der Sorte in Holland
und verweist auf einen mutmaBlichen Irrtum des Pomologen
Diel: Die Sorte Credes Taubenapfel komme ,wahrscheinlich
urspriinglich aus Holland, dem Land, dem man seine Vermeh-
rung verdankt. Heute finden wir ihn haufig in unseren Obst-
bausammlungen. Der Doktor Diel charakterisiert ihn unter
zwei verschiedenen Namen - Crede's blutrother Wintertaub-
ling und danach Holldndischer rother Wintercalville - und das
im selben Band.” (in: lllustriertes Handbuch der Obstkunde,
Band 1,1859, Nr. 37, S. 105). Dieser Meinung schlieBt sich
auch der franzésische Pomologe Leroy (1873) an, und be-
merkt: ,Diel war ein sehr praktischer, sehr gewissenhafter

Pomologe, dessen zahlreiche Publikationen Autoritdt besa-
Ben und immer noch besitzen. Solche Irrtlimer sind jedoch
recht normal in seinen Werken, was die extreme Schwierig-
keit bezeugt, die das vergleichende Studium der Obstbdaume
bereitet” Die pomologischen Dispute der damaligen Fachwelt
kamen letztlich jedoch nicht zu eindeutigen Ergebnissen.

Die Apfelsorte Crede's Taubenapfel diirfte unter heutigen
MaBstaben eher als Wirtschaftsapfel fiir Most, Mus oder Ku-
chen interessant sein, wahrend ihm das fiir einen Tafelapfel
heute erwartete Aroma fehlt. Die Pfliickreife liegt etwa An-
fang bis Mitte Oktober, in gutem Obstlager halten die Friichte
bis weit in den Winter hinein.

Beschreibung des Baumes; Krankheitsanfilligkeit
und Standortanspriiche

Der Baum der Sorte Crede’s Taubenapfel wachst eher mittel-
stark bis schwach, er bildet eine eher kleine Krone mit fein-
triebiger, im AuBenbereich hangender Verzweigung. Bei einer
Anzucht als Hochstamm sollte die Sorte in die Krone veredelt
werden, d.h. mit einem Stammbildner als Zwischenveredlung.

Die Sorte kommt relativ friih in den Ertrag. Bei fehlender
Schnittpflege neigt sie zu Kleinfriichtigkeit und vorzeitigem
Vergreisen. Die Baumgesundheit kann - trotz einer leichten
Anfilligkeit gegeniiber Schorf und Krebs - als gut bezeich-
net werden.

Die Bliite im Friihjahr zeitigt spat. Als diploide Sorte ist
Crede's Taubenapfel ein guter Befruchter fiir andere (eben-
falls eher spat bliihende) Apfelsorten. Das Laub ist klein bis
mittelgroB, mittel- bis hellgriin, die jungen Jahrestriebe
weinrétlich, fein punktiert.

Alles in allem ist die Sorte eher fiir Haus- und Kleingarten ge-
eignet, wo kleinere Baumformen und gute Ertrdge erwiinscht
sind. Bei einer Pflanzung in hochstammigen Obstwiesen sollte
eine regelméBige Schnittpflege gewahrleistet sein. Die Frucht
ist heute eher als Wirtschaftsapfel einzuschatzen, baumfrisch
auch Tafelapfel, dessen fruchtige Saftigkeit beziiglich Aroma
und SiiBe jedoch hinter dem heute gewohnten Marktapfel-
Sortiment zuriickbleibt.



APFELSORTEN
Crede's Taubenapfel

Beschreibung der Frucht

Gesamteindruck - Frucht mittelgroB (bis groB), meist etwas
hochgebaut, variabel kegelformig bis glockenformig, ver-
einzelt auch spitzkegelférmig, bei einem Teil der Friichte zum
Kelch hin seitlich eingezogen. Im Querschnitt erscheint die
Frucht relativ rund, obwohl von der Kelchumgebung ausge-
hend flache breite Kanten liber die Frucht laufen, allerdings
nicht weiter als bis zur Fruchtmitte.

Farbung - Grundfarbe bei Pfliickreife griinlich gelb, bei Ge-
nussreife hell gelblich. Deckfarbe kriftig rot (baumfrisch

hell bereift, dadurch auch lachsrot, rosardtlich) gehaucht,
flachig, marmoriert, iiberlagert von einer verwaschen ge-
tuschten, kraftig roten Streifung, auf einem Drittel bis drei
Vierteln der Frucht. Deckfarbe meist von der Stielseite aus-
gehend.

Schale und Druckfestigkeit - Frucht relativ fest, wenig
druckanfallig. Schale glatt, durch den Reif matt, bei abge-
wischtem Reif glanzend, trocken, mitteldick bis dick, relativ
hart, beim Kauen storend. Schalenpunkte sehr klein, fein,
griin oder rostfarben, kaum auffallend.

Kelchansicht - Kelchgrube flach bis mitteltief, mittelweit
(variabel), Seiten flach bis mittelsteil abfallend, mit zum Teil
deutlichen Falten und Zwischenfalten, z.T. etwas ,schmutzig”
berostet. Kelch variabel, oft groB, halboffen (aber auch klein,
geschlossen oder offen). Kelchblatter am Grunde z.T. getrennt,
im Ansatz griin, mittellang, schmal gespitzt.

Stielansicht - Stielgrube eng bis mittelweit, flach bis mit-
teltief, z.T. mit Ansatz von Fleischwulst, unberostet oder
fein klecksartig olivgriinlich oder -braunlich berostet, Stiel
kurz bis mittellang, diinn bis mitteldick, meist etwas aus der
Stielgrube herausragend.

Schnittbild - Kelchhdhle kurz, dreieckig. Kernhaus mittel-
groB bis groB, typisch stielnah, Kernhauswande deutlich
und zahlreich gerissen; ohrenférmig bis bogen- oder boh-
nenformig. Achsenhdhle schwach gedffnet. Kerne klein bis
mittelgroB, schmal, lang gespitzt, 7 - 8 : 4 mm, mittelbraun,
heller auftrocknend.

Fruchtfleisch - Fruchtfleisch hell gelblich-weiB, fast weiB,
fest, mittelfeinzellig, mittlerer Saftgehalt, bei Lagerung spater
etwas miirbe werdend. Mild stiBsduerlich, ohne ausgepragtes
Aroma.

Verwechsler - Roter Wintertaubenapfel




Creo

Herkunft, Verbreitung und
Verwendung

Die Apfelsorte Creo entstand um 1880 aus

einer Ziichtung Dietrich Uhlhorns in Gre-
venbroich. Uhlhorn jr. (1843 - 1915), einer der kreativsten
und erfolgreichsten Privatziichter seiner Zeit, entwickelte
zwischen 1870 und 1900 eine Reihe von Apfelsorten, de-
ren bekannteste die Sorten Freiherr von Berlepsch und
Zuccalmaglio's Renette sind.

Die Elternsorten von Creo sollen die Sorten Peter Mathias
(Kratz) und Kaiser Alexander gewesen sein. Den Namen Creo
gab Uhlhorn der Sorte nach dem Spitznamen des Apothekers
Johannes Kratz aus der gemeinsamen Bonner Studienzeit. In
dessen Garten in Grevenbroich soll der Ursprungsbaum der
Sorte auch 1944 noch gestanden haben.

Die Sorte Creo wurde in den 1930er Jahren - und noch bis in
die 1950er Jahre hinein - von der Baumschule Fey (Mecken-
heim) vertrieben. Auf Schloss Dyck bei Grevenbroich hatte
man die Sorte in den 1940er Jahren im Versuchsanbau, wo
Creo durch seine sehr hohen Ertrdge auffiel.

Creo ist als Tafel- und Wirtschaftsapfel verwendbar. Die Ern-
te erfolgt Mitte bis Ende September. Die Friichte halten bis
etwa November.

Beschreibung des Baumes; Krankheitsanfalligkeit
und Standortanspriiche

Der Baum der Sorte Creo wachst mittelstark, das Wachs-
tum Idsst mit dem schon friih einsetzenden Ertrag bald nach.
Aus diesem Grund bildet die Sorte nur relativ kleine Kronen
und sollte daher regelm&Big geschnitten und ggf. bei hohem
Fruchtansatz Friichte ausgediinnt werden, um einem Vergrei-
sen sowie einer vorzeitigen Erschopfung des Baumes entge-
genzuwirken.

Der Baum ist relativ robust gegen Obstbaumkrebs, nicht an-
spruchsvoll beziiglich der Bodenverhiltnisse, kaum anféllig
fiir Schorf, aber etwas anfillig fir Mehltau. Eine gewisse
Féaulnisanfalligkeit der Friichte diirfte Creo von der Vatersorte
Kaiser Alexander geerbt haben.

Der Ertrag der Sorte ist hoch bis sehr hoch und regelméaBig.
Als diploide Sorte ist Creo auch ein guter Befruchter fiir an-
dere Apfelsorten. Die Bliite zeitigt im Friihjahr mittelfriih,
etwa gemeinsam mit Boskoop oder Gravensteiner.

Creo ist als reichtragende und schwach wachsende Sor-
te eher fiir den Haus- und Kleingarten interessant, wenn
kleinere Baumformen erwiinscht sind. Dabei sollten mittel-
starke oder starke Wurzelunterlagen bevorzugt werden. Bei
einer Veredlung als Hochstamm ist ein Stammbildner als Zwi-

schenveredlung zu verwenden.




APFELSORTEN

Beschreibung der Frucht

Gesamteindruck - Frucht mittelgroB, abgerundet kegelfor-
mig, insgesamt relativ ebenméaBig, regelmaBig geformt, im
Querschnitt unregelmaBig rund.

Farbung - Grundfarbe bei Pfliickreife weiBlich bis gelblich
griin, bei Genussreife weiBlich gelb. Deckfarbe rdtlich bis
braunlich rot marmoriert, verwaschen streifig. Gut be-
sonnte Friichte von einem Drittel bis vier Fiinftel deckfarbig,
Schattenfriichte teils kaum deckfarbig.

Schale und Druckfestigkeit - Frucht druckempfindlich.
Schale glatt, gldnzend, trocken, relativ diinn, miirbe, beim
Verzehr nicht stérend.

Kelchansicht - Kelchgrube mittelweit bis eng, mitteltief (bis
tief), Seiten steil / mittelsteil. Umgebung mit schwach auge-
pragten Hockern, die als undeutliche Kanten Gber die Frucht
laufen. Kelch mittelgroB, variabel halboffen, auch offen oder

geschlossen. Kelchblédttchen z.T. absténdig, schmal, nur mit-
tellang.

Stielansicht - Stielgrube mittelweit bis weit, mitteltief bis
tief, Seiten mittelsteil, gering bis méBig berostet, Berostung
fein. Stiel variabel, mittellang bis lang, auch kurz, mitteldick.

Schnittbild - Kelchhohle breit dreieckig, Staubfaden etwas
unter der Mitte verwachsen. Kernhaus mittelgroB, Kernhaus-
wande ohrenformig, gerissen; Achsenhdhle schwach gedff-
net. Kerne klein (bis mittelgroB), 7 - 7,5 (3,5 -) 4 mm,
dunkelbraun.

Fruchtfleisch - Fruchtfleisch ziemlich weiB, mittelfeinzellig,
locker, nach Lagerung miirbe werdend. Mildsduerlich, leicht
gewiirzt, ohne hervortretendes Aroma.

Verwechsler - Kaiser Alexander, Bismarck
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Doppelter Hirtling

Herkunft, Verbreitung und
Verwendung

Genaue Herkunft und Entstehungszeitpunkt

des Doppelten Hartlings sind nicht be-
kannt. Allem Anschein nach war die Sorte bereits Mitte des
19. Jahrhunderts im Bergischen Land weit verbreitet. ,Dop-
pelter Hartling ist eine hiesige, vom Landmanne sehr hoch
geschétzte Lokalsorte und ein StiBapfel, der hier in grosser
Zahl angepflanzt ist und noch immer bedeutend angepflanzt
wird, besonders bei den jetzt bei uns begonnenen Bepflan-
zungen der Strassen und Wege mit Obstbaumen”, schreibt der
Volksschullehrer und Pomologe Carl Hesselmann (Witzhelden)
1871 in den ,Pomologischen Monatsheften” (S.174).

Der Doppelte Hartling war im Bergischen Land noch bis in
die 1950er Jahre allgemein bekannt und weit verbreitet. Ro-
bert Barth, StraBenbauinspektor im Bergischen Land, emp-
fiehlt neben anderen Apfelsorten 1949 auch den Doppelten
Hartling noch zur Anpflanzung als StraBenbaum (in: ,Die
Bergische Obstkammer”, 1949, S. 43). Alfred Bartl, Kreisobst-
bauinspektor im Kreis Solingen, zahlt unter den zehn hdu-
figsten Hochstamm-Sorten des Bergischen Landes den Hart-
ling auf (Bartl, ,Der Obstbau des Rhein-Wupper-Kreises und
in Leverkusen”, 1955, S. 29).

Der Doppelte Hartling kann wohl als der bekannteste der vie-
len StiBapfelsorten gelten, die einst im gesamten Rheinland -
vom Rhein-Sieg-Kreis bis hinab zum Niederrhein - verbreitet
waren. ,Es ist ein ziemlich grosser Wirthschaftsapfel, der hier
hauptséchlich, aber auch massenhaft zu der in hiesiger Ge-
gend sehr stark betriebenen Krautfabrikation verwandt wird"
(Hesselmann 1871). ,Das sogar in ferne Linder, ja bis Ameri-
ka exportierte fein siiBe Apfelkraut ist groBtenteils aus den
Friichten dieser Sorte gepresst worden”, ergdnzt Hesselmann
1880 (in: ,Leitfaden der Obstkultur”, S. 32). Im Bergischen
Land gab es noch bis nach dem Zweiten Weltkrieg zahlreiche
solcher Obstverarbeitungsbetriebe, u.a. in Neukirchen, Leich-
lingen, Burscheid, Witzhelden und Biischerhofen.

Nach mindlichen Angaben von Rudi Schérmann, in den
1950er Jahren Obstbauberater im Altkreis Opladen, war die
Sorte bei den Juden im Bergischen Land einst auch als Tafel-
apfel beliebt - ebenso wie die ebenfalls sdurearmen Sorten
Baumchensapfel und Neuhauser.

Heute ist der Doppelte Hartling in den Streuobstbestinden
des Bergischen Landes nur selten zu finden. Die Sorte wird
jedoch in kleiner Stiickzahl noch von der Baumschule Korff
(Odenthal) und vom Rheinisch-Bergischen Naturschutz-Ver-
ein (Overath) vermehrt. Reiser sind auch noch im Reisermut-

tergarten Bonn der Obst-Reiser-GmbH Wachtberg erhaltlich.

Mit dem weitgehenden Verschwinden der Krautfabrikation
haben die StBapfelsorten heute weitgehend ihren besonde-
ren Wert verloren. Wo sie noch stehen, werden ihre Friichte
in der Regel in den Mostereien mit verarbeitet. Als Tafelapfel
zum Frischverzehr sind die StiBapfel nach heutigen MafBsta-
ben eher ungeeignet, da sie aufgrund ihrer fehlenden Saure

etwas fad schmecken.

Die Pfliickreife des Doppelten Hartlings liegt etwa Mitte
September. Bis Ende Oktober sollte er verarbeitet sein.

Beschreibung des Baumes; Krankheitsanfalligkeit
und Standortanspriiche

Der Baum des Doppelten Hartlings wachst mittelstark und
bildet mittelgroBe bis groBe, pyramidale Kronen mit auBen
etwas schirmartig liberhdngenden Fruchtésten. Er ist relativ
robust gegen die Pilzkrankheiten Schorf, Mehltau und Obst-
baumkrebs und anspruchslos beziiglich der Bodenverhalt-
nisse. Der Ertrag ist relativ hoch, jedoch alternierend, d.h.
Ertragsjahre wechseln mit Ausfalljahren.

Die Bliite zeitigt im Friihjahr mittelfriih. Als diploide Sorte ist
er auch ein guter Befruchter fiir andere Apfelsorten. Das Blatt
ist von mittlerer GroBe, rundlich-oval, vorn stumpf gespitzt
und erscheint mittelgriin bis leicht graugriin.

Von seiner Baumgesundheit ist der Doppelte Hartling fiir
die Anpflanzung in Streuobstwiesen gut geeignet. Mit dem
Verschwinden der Apfelkrautfabrikation hat die Sorte - wie
die meisten SiiBapfelsorten - heute ihre Anbaubedeutung je-
doch weitgehend verloren. Ein Wiederaufleben der bergischen
Apfelkraut-Tradition, z.B. durch Vermarktung lokaler Speziali-

taten, wiirde der Sorte wieder zu neuem Wert verhelfen.




APFELSORTEN
Doppelter Hartling

Beschreibung der Frucht

Gesamteindruck - Frucht mittelgroB, breit abgerundet ke-
gelformig oder breitrund, zum Kelch verjiingt, im Quer-
schnitt unregelmaBig rund bis leicht rundkantig.

Farbung - Grundfarbe bei Pfliickreife weiBlich bis gelblich
griin, bei Genussreife triib gelb. Deckfarbe zinnoberrot, dun-
kelrot bis briunlich rot lebhaft getuscht, kurz gestreift (bei
stark besonnten Friichten auf verwaschen-marmorierter Ro-
tung), auf zwei Dritteln bis fast der gesamten Frucht.

Schale und Druckfestigkeit - Frucht fest. Schale glatt, 6f-
ters auch uneben, krotenhautartig, mitteldick, nach Lage-
rung geschmeidig, auch fettig. Schalenpunkte stielseitig z.
T. groB, berostet, relativ auffallend, oft auch klein, hell oder
griinlich, auffallend hell oder griinlich umhoft, z.T. erha-
ben, fiihlbar.

Kelchansicht - Kelchgrube eng bis mittelweit, tief bis mittel-
tief, schiisselférmig. Seiten mittelsteil bis steil, ebenmaBig,
kaum faltig, selten auch ansatzweise Fleischperlen am Kelch.

Kelch mittelgroB, geschlossen oder halboffen. Kelchblatter
kurz bis mittellang, im Ansatz teilweise noch griin.
Stielansicht Stielgrube weit, mitteltief bis tief. Seiten mit-
telsteil, oliv graugriin berostet, Berostung z.T. stark schuppig,
aus der Stielgrube auslaufend. Stiel kurz, variabel dick bis
diinn meist nicht aus der Stielgrube herausragend.
Schnittbild - Kelchhdhle meist trichterférmig, mit ganz kur-
zer schmaler Rohre, auch steil dreieckig. Kernhaus variabel,
oft klein, aber auch mittelgroB bis groB. Kernhauswinde oh-
renformig, schwach gerissen. Achsenhéhle geschlossen oder
hdchstens schwach gedffnet. Kerne mittelgroB bis groB, breit,
eiformig, gespitzt, dunkelbraun, ca. 9 (-10) : 4,5 (-5) mm.
Fruchtfleisch - Fruchtfleisch (griinlich-) gelblich-weiB, ma-
Big verbraunend, etwas grobzellig, geringer Saftgehalt, ge-
lagert bald mehlig, siiBlich, ohne Saure, fad.

Verwechsler - Dupple Zoete Aagt (holldnd. Stammbildner),
Diilmener Rosenapfel, Bresiithe




Doppelter Hausapfel

Herkunft, Verbreitung und
Verwendung

Ahnlich wie der Aachener ,Hausapfel”, wel-
cher in der Obstliteratur des 19. Jahrhun-
derts als Cornely's Hausapfel beschrieben ist, wurde auch

der Doppelte Hausapfel von Carl Cornely aus Maire, Biir-
germeister in Rimburg bei Aachen geziichtet. Uber seine
Entstehung schreibt Cornely selbst: ,Aus den Kernen dieses
Apfels (Cornely's Hausapfel, Anm.d.Red.) habe ich noch eine
neue, diesem sehr dhnliche Sorte erzielt, die in Hinsicht der
Farbe, des Fleisches, der Haltbarkeit und des Geschmacks der
Muttersorte vdllig gleich, jedoch viel gréBer und platter von
Form ist" (in: ,Der niederrheinische Obstgarten” 1844, S. 153).
Der Doppelte Hausapfel wurde spater auch von Oberdieck
(1852) in seinem Werk ,Anleitung zur Kenntnis und Anpflan-
zung des besten Obstes" sowie 1875 im Bd. 4 des ,lllustrir-
ten Handbuchs der Obstkunde" beschrieben. Die Reiser hatte
Oberdieck vom Pomologen Diel erhalten, dieser wiederum

vermutlich von Cornely selbst.

Parallel dazu hatte auch der Pomologe v. Flotoweinen Dop-
pelten Hausapfel von seinem Kollegen v. Aerenthal erhalten
und diesen 1856 in der ,Monatsschrift fiir Pomologie und
praktischen Obstbau” beschrieben. Dabei verweist von Flotow
auch auf Oberdiecks Doppelten Hausapfel und fiigt hinzu:
LAllein mit diesem stimmt der meinige nicht tberein". Spa-
ter stellte von Flotow fest, dass sein von v. Aerenthal bezo-
gener Doppelter Hausapfel auch mit der Sorte ,Blutrothe
Rheinische Reinette” libereinstimme. Letztere war bereits von
Dittrich (1839) im ,Systematischen Handbuch der Obstkun-
de" beschrieben worden, und v. Flotow schreibt in Bd. 4 des
Jlustrierten Handbuchs der Obstkunde” (S. 151), dass diese
Jwahrscheinlich in den Rheingegenden zu Hause" sei. Nahere
Angaben zur Herkunft der ,Blutrothen Rheinischen Reinette”

macht jedoch auch er nicht.

Ungeachtet dieser Namensverwirrungen ging die Sorte spa-
ter — im 20. Jahrhundert bzw. spatestens nach dem Zweiten
Weltkrieg - verloren bzw. wurde von den Baumschulen der
Region nicht mehr vermehrt. Heute sind nur noch wenige

(zum Teil einhundertjéhrige) Bdume erhalten.

Die Friichte des Doppelten Hausapfel sind denen des ,ein-
fachen” (Cornely's) Hausapfel sehr dhnlich; Unterscheidungs-
merkmal ist vor allem die unterschiedliche GréBe der Friichte.
Auch weist der Baum des Doppelten Hausapfels ein etwas

stérkeres Wachstum auf.

Um zu kldren, ob es sich bei der im Raum Aachen heute noch
unter dem Namen Doppelter Hausapfel angetroffenen Sorte
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tatsdchlich um eine eigene Sorte (und nicht um den sehr dhn-
lichen Cornely's Hausapfel) handelt, wurde im Rahmen des
Projekts ,Lokale Obstsorten des Rheinlandes - vom Ausster-
ben bedroht" ein molekulargenetischer Vergleichstest beider
Sorten durchgefiinrt. Dabei bestdtigte sich, dass es sich um
zwei verschiedene (wenn auch eng verwandte) Sorten han-
delt. So, wie es der Ziichter Cornely bereits 1844 geschrieben
hat (s.0.).

Die Friichte des Doppelten Hausapfels werden - wie die von
Cornely's Hausapfel - heute vor allem als Wirtschaftsapfel
in der Kiiche verwendet. Hierbei werden die Apfel traditio-
nell geviertelt und anschlieBend gekéchelt (unter Zugabe
von beispielsweise Wasser, Zucker, Zimt). Die Pfliickreife liegt
etwa Anfang bis Mitte Oktober. Bei guten Lagerbedingungen
halten die Friichte bis zum Friihjahr. Aufgrund ihrer gerin-
gen Druckempfindlichkeit lassen sich auch vom Baum ge-

schiittelte Friichte noch einlagern.

Beschreibung des Baumes; Krankheitsanfilligkeit
und Standortanspriiche

Der Baum des Doppelten Hausapfels ist stark wachsend;
er bildet groBe, teils recht méchtige, kugelige oder pyrami-
dale, auBen schwach iiberhdngende Kronen. Die Sorte bildet
viel kurzes Fruchtholz, weshalb bei mangelnder Schnittpfle-
ge zahlreiche verdichtete Fruchtholzpartien in der Krone

entstehen.

Die Sorte gilt als breit anbauféhig und relativ robust gegenii-
ber den Pilzkrankheiten Schorf, Obstbaumkrebs und Mehltau.
Auf feuchten Bdden kann eine leichte Anfalligkeit fiir Krebs
hervortreten. Uber ihre Eignung in Hohenlagen liegen keine
Erfahrungen vor.

Als Jungbaum bildet die Sorte trotz ihres lebhaften Wachs-
tums viel kurzes Fruchtholz und kommt relativ bald in den Er-
trag. Der Ertrag ist reich, jedoch alternierend. Bei mangelnder
Schnittpflege neigt die Sorte etwas zu Kleinfriichtigkeit. Die
Bliite im Friihjahr zeitigt im Vergleich zu anderen Apfelsorten
eher spat. Das Blatt erscheint mittelgroB, mittelgriin, fast e